
生产烤面筋价格 烤面筋价格 泼辣娘口味好

产品名称 生产烤面筋价格 烤面筋价格 泼辣娘口味好

公司名称 商丘市城乡一体化示范区泼辣娘食品加工厂

价格 面议

规格参数

公司地址 商丘市城乡一体化中州办事处宁楼村270号

联系电话 13592310241 13592310241

产品详情

街边暴利热门小吃培训 流动小吃烤面筋培训简单易学 无需基础烤面筋学习 烤面筋酱料配方培训
免费预约参观学员培训现场 随到随学 常年培训
想学正宗的烤面筋技术找我，麻辣烤面筋欢迎您实地考察了解！先尝后学，配方无保留 ， 免费开店指导
，大型设备教学，大批量生产。理论课：烤面筋原材料的识别、购买。设备购买渠道，保存方法，注意
事项，如何做烤面筋生意？

烤面筋是流行的小吃，每个摊点都是生意火爆，大有压过烤肉串的架势。面筋富含植物蛋白，营养丰富
，口感筋道，有嚼劲，把的烧烤面筋做成各种形状，放入的调料中腌制，并串成一串，然后在火上烧烤
。在烤好的面筋上再刷上的调味酱，撒上各种口味的撒料⋯⋯色鲜味醇，烧烤烤面筋价格，口感、味道
可以和烤肉媲美。烤面筋的烹制方式多样，可以烤着吃，也可以炸着吃，味道同样鲜美。由于烧烤面筋
的制作和成型对好多人来说是个秘密，小吃烤面筋价格，因此这个项目在很多地方市场还是一片空白，
是一个淘金热点。烤面筋所用常用酱料的配方：主料甜面酱10g，主料芝麻酱10g，大豆油50g，姜5g，葱5
g ，辣椒粉 10g，花椒粉3g，盐5g，糖 5g，大料粉1g，烤面筋价格，丁香粉1g，注意丁香也可以不加，如
果加了一定不能过量。制作方法，油加热至四成热后，生产烤面筋价格，放入葱、姜，煸炒出香味后捞
出来扔掉，加入其余的调味料，再加入芝麻酱、甜面酱和加水，熬成粘稠状。 生产烤面筋价格-烤面筋价
格-泼辣娘口味好由商丘市城乡一体化示范区泼辣娘食品加工厂提供。商丘市城乡一体化示范区泼辣娘食
品加工厂在食品饮料加工这一领域倾注了诸多的热忱和热情，泼辣娘一直以客户为中心、为客户创造价
值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢
迎垂询，联系人：贾总。同时本公司还是从事河南烤面筋，山东烤面筋培训，安徽面筋批发的厂家，欢
迎来电咨询。
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