
上海冷链物流、上海水果冷链、上海仓储物流 上海生鲜冷链运输公司

产品名称 上海冷链物流、上海水果冷链、上海仓储物流
上海生鲜冷链运输公司

公司名称 上海沪乐物流有限公司

价格 200.00/吨

规格参数 运输品种:餐饮食材
温度:-18℃——20℃
运输范围:上海食品冷链

公司地址 上海市嘉定区励学路535号

联系电话 021-63638181 13816691679

产品详情

需冷冻的食品在运输过程中温度不应高于-18℃；需冷藏的食品在运输过程中温度应在0℃-10℃。

从这8条内容我们可以更清楚的看到，在食品冷链运输方面，规范从运输工具、运输的整个过程、车辆的
温度以及出现紧急情况的应对措施都做出了规范，充分保障食品运输整个环节出现零失误。

解放冷链车车厢

解放冷链车具备超强的食品保鲜能力，可有效保障食品安全，厢体地面升级使用环保、防滑、防腐材质
，卓越性能与品质能有效满足冷链行业的规范化运行，为卡友减轻冷链运输烦忧，为行业健康发展贡献
力量。

2.1食品冷链物流

以温度控制为主要手段，使食品从出厂后到销售前始终处于所需温湿度范围内的物流工程。2.2交接冷链
物流过程中的环节，包括入库交接、出库交接和配送交接等。 3、基本要求3.1应配备与冷链食品生产
经营相衔接的冷库、运输工具或其他符合冷链食品储存温湿度要求的设施设备。冷库、运输工具等设施
设备应配置温湿度监测、记录、报警、调控装置，监控装置应定期校验并记录。设施设备应易于清洗、
消毒、检查和维护。3.2冷库应具备配套的制冷系统或保温条件缓存区的封闭月台，同时与车辆对接处应



有防撞密封设施。冷库门应配备限制冷热交换的装置，并设置防反锁装置和警示标识。3.3运输工具厢体
应使用防水、防锈、耐腐蚀的材料，厢体内壁应保持清洁卫生、无毒、无害、无污染、无异味。应定期
对运输工具的冷藏性能进行检查并记录。3.4应建立与储存、运输相配套的信息化系统，信息化系统应有
储存、运输管理相应的模块。3.5需温湿度控制的食品在物流过程中应符合其标签标示或相关标准规定的
温湿度要求。3.6当食品冷链物流关系到公共卫生事件时，应及时根据有关部门的要求，采取相应的预防
和处置措施，对相关区域和物品按照有关要求进行清洗消毒，对频繁接触部位应适当增加消毒频次，防
止与冷链物流相关的人员、环境和食品受到污染。
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