
蔬菜包巴巴氏杀菌机 菜肴包巴士杀菌机 植物饮料枣汁巴氏灭菌机

产品名称 蔬菜包巴巴氏杀菌机 菜肴包巴士杀菌机
植物饮料枣汁巴氏灭菌机

公司名称 诸城市光锐机械有限公司

价格 .00/个

规格参数 品牌:光锐
型号:gr8000
产地:潍坊

公司地址 山东省潍坊市诸城市龙都街道龙都工业园

联系电话 13395362138 13395362138

产品详情

自热火锅蔬菜包巴士杀菌机 菜肴包巴士杀菌机 巴氏杀菌设备生产厂家

年糕巴士杀菌流水线   全自动巴士杀菌流水线

竹笋巴士杀菌设备 玉米巴士杀菌设备 枸杞巴士杀菌设备

大枣巴士杀菌设备   酱腌菜巴氏杀菌机

隧道式巴氏杀菌机  蒸汽加热巴士杀菌设备 
年糕巴氏杀菌机   酸奶巴士杀菌机   光锐机械巴氏杀菌机 诸城市光锐杀菌设备 

设备简介

巴氏杀菌机适用于各种类型低温肉食制品、水果罐头、果汁饮料、蔬菜汁饮料、酱腌菜、
酱菜、盐渍菜、腌渍菜、大酱、泡菜、榨菜、山野菜、果酱、果冻、豆制品、奶制品等真
空软包装食品、软管软瓶包装物、玻璃瓶包装的酱菜、酱腌菜、果酱、罐头包装物的灭菌
。巴氏杀菌机还适用于水果山野菜及其它特种果品蔬菜的漂烫或予煮等工序。

 

软包装巴氏杀菌



名称：多功能巴氏杀菌蒸煮机

又名：低温杀菌机，酱菜杀菌机，软包装杀菌机，水浴式杀菌冷却机，巴氏杀菌流水线，
蒸汽杀菌机，组合式杀菌机，喷淋式杀菌机，滚杠杀菌，水果软罐头杀菌机，果蔬漂烫机
，水产剥壳预煮机，豆制品连续汆碱卤煮机，煮肉流水线。 

巴氏杀菌机巴氏杀菌机又称低温杀菌机，主要性能是保证产品的原味，杀菌但不改变品质
，是杀菌设备中应用较为广泛的一种设备。巴氏杀菌机为流水线式，在有效的节省人工的
同时，提高生产力。灭菌设备深受广大中小企业的青睐。巴氏杀菌机设备是用蒸汽或者电
把水槽子里面的水加热到60-95°之间，杀菌时间达到20-30分钟后，产品里面的细菌杀死
，能刚好的保存产品。热效率高、加热功率大，可完全满足大容积、连续生产的要求。其
采用的盘式加热管形式，既保证了足够的热交换面积又可拉开管距，极大的方便了清洗、
清渣的工作需求。产量高。本机设计为连续投料、连续出料形式，蒸煮区域长。网带无极
调速或变频调速，从而满足不同的产品加热时间和产量要求。出料快捷，并可通过变频器
加以调节，以适应下道工序的要求。集汽罩和网带侧板采用连体提升设计，可保证在清理
锅体时，有足够的清理空间。同时，锅体采用分部斜锥台设计，设有排水口，便于清洗时
排渣处理。巴氏杀菌机杀菌后都配有冷却段，将杀菌后的产品迅速冷却，可根据要求配振
动筛与风干机，冷却完后的包装袋上有大量水分，使用振动筛与风干机结合吹干包装袋上
面包装袋都很大的产品，在杀菌的过程中一定要主要设备的承重量，我公司加工的杀菌设
备从杀菌、冷却、到风干一次完成，操作简单方便。整机采用优质SUS304不锈钢制作，灭
菌温度、速度可根据工艺要求设定。该机运行平稳，噪音低，不锈钢滚杠强度高，伸缩性
小，不易变形，易保养。彻底解决了灭菌过程中因为自动化程度低而造成的“随意性”加
强了“一致性”，大大提高了灭菌的成功率。

适用范围

本生产流水线采用巴氏杀菌工艺，适用于玻璃瓶、马口铁罐及周转箱装食品的巴氏杀菌。

可根据客户要求连入清洗风干线可直接装箱。

技术参数

灭菌时间：4-40min（可调）

灭菌温度：65℃-98℃（可调）

蒸汽压力：1-4kg

加工能力：根据用户需求设计

冷却方式:常温水或强制冰水

网带宽度：500-2000mm（可根据用户要求订做）



耗气量：0.5-1.0m3h

功率：根据设备型号选配

电源：380v/50hz

小产量：0.55吨/小时（按杀菌时间5-10分钟） 

公司简介：

诸城市光锐机械有限公司位于山东半岛南部沿海开放城市、被誉为中国“恐龙之乡”的诸
城市，毗邻青岛经济技术开发区，东距青岛港100公里，南距日照港70公里，铁路、高速
公路四通八达。       诸城市光锐机械有限公司是国内一家主要产品有全自动连
续拉伸膜热成型真空包装机，滚动式真空包装机，蔬菜清洗机，风干机，洗袋机，巴氏杀
菌流水线，食品输送机等设备。我公司以先进的技术、精良的加工和检测设备，可靠的制
造质量、严密的体系和更完善的售后服务，赢得了越来越多的顾客。信用和真诚是企业的
财富，我们以真心对待每一位已经或将要成为我们顾客的您。     公司遵循“以质
量为根，以诚信为本”的生产经营理念，脚踏实地稳步发展，为广大用户提供优质的产品
和的售后服务，本着“做精、做专、做强”的企业目标，力求成为中国食品加工设备研发
领域里具有实力的企业之一。 
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