
安康香菇食品烘干机 迈特思机械设备公司

产品名称 安康香菇食品烘干机 迈特思机械设备公司

公司名称 河南迈特思机械设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 巩义市孝义街道河洛路龙尾工业园区8号

联系电话 18538277066 18538277066

产品详情

食品烘干设备的优势： 1、食品烘干设备选用的材料具有抗腐蚀性，因此具有使用寿
命长的特点。与此同时，设备操作简单，方便维护和清洗。 2、一般情况下，食品烘干设
备采用标准化生产，可根据客户需求量控制烘干参数，操作起来更为简便。 3、食品烘干
设备热惯性小，升温迅速，发热率高，升温、降温速度快，因此，在食品烘干过程中，不
但可以提高了工作效率，也起到了yi定的节能效果。 4、食品烘干设备在食品烘干方面具
有明显的优势，烘干，被烘干物品的品质好、色泽好、物料等级高，与其他烘干设备相比
，食品烘干设备可以很好地保护烘干物的色、香、味、个体形态和有效成分。

防霉。引起柿饼长霉的有青霉、根霉、毛霉和曲霉等四种。柿饼在高温高湿时很容易长霉
，所以务必注意。除器具要干净卫生外，烘烤时果实排列要松散，注意翻转，因果实沾连
处或与烤筛接触处水气不易逸出，容易发霉;结合揉捏抚平，内湿度大，时间长了也易生
霉。出霜。将烘成的柿饼装入干净的容器内堆捂，等果面回软后置冷凉处放风，果面干燥
后再入堆捂，隔2-3 天再晾，如此反复多次能提早出霜。

自然晾晒。香菇在采摘的前两天要停止喷水，香菇食品烘干机多少钱，并且要选择晴朗的
天气，安康香菇食品烘干机，当花菇、厚菇的菌膜部分，香菇食品烘干机多少钱一台，大
概有5-7分成熟，香菇食品烘干机生产厂家，或者冬菇、薄菇菌膜已经，菌盖沿还没有完
全展开，有少许的内卷，并且颜色由白色转为褐色时采摘。用手握住香菇的根部，轻轻的
拔起，采摘完以后，按照大小厚薄来分开晾晒，并且随着太阳的移动来调节方向，3-4个



晴天即可晒干。晾晒的时间越短，香菇的质量就越好，此时香菇的含水量大约为20%，略
高于香菇的标准含水量，并且，香菇经过50度以上才能把香味烘干出来，因此，将香菇晾
晒半干，再用热风强制脱水，是香菇制干比较经济有效的办法。

安康香菇食品烘干机-迈特思机械设备公司由河南迈特思机械设备有限公司提供。河南迈特思机械设备有
限公司拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会
员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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