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产品名称 奥尔良腌料都有哪些牌子 天天通食品
奥尔良腌料

公司名称 北京天天通食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 北京市大兴区黄村镇高家堡甲一号

联系电话 13911831218 13911831218

产品详情

如扬名食品的手工全型料，则是了手工全型料的先河。在进锅底料行业之前，成都扬名食品有限公司不
过是屈居成都一隅的传统调味品企业，主要生产豆瓣酱、酱油、食醋等基础类调味品为主。

 

很显然，在成都周边，豆瓣酱有天下的郫县豆瓣，酱油有千禾、中坝，食醋有阆中保宁醋等，无论在哪
个品类名扬都不占优。于是，名扬以火锅底料为突破口，推出当时市场上全新的手工全型料，实现产品
创新，如今，据了解，如今名扬食品的年销售额已经突破8亿元，从一家名不见经传的小企业变成了火锅
底料行业中的企业。此外，全型料的走红，也带动了整个火锅底料行业朝中发展的趋势，因此，各大企
业相继进入该领域。无论在京东、天猫还是线下渠道，全型料火锅底料已经成为了行业中的产品。再如
千禾味业，原主焦糖色为其主营业务。

 

2008年千禾味业跨界推出头道原香系列，正式进入零添加酱油市场。在消费升级带动酱业持续放量的背
景下，千禾采取“零添加为主，高鲜为辅”这一与主流竞争对手截然不同的产品策略切入酱油空白价格
带，避其锋芒，奥尔良腌料都什么口碑，让其酱油业务不断得到提升，收割市场红利，实现了业绩的快
速增长。这也是产品的创新。在千禾味业的带动下，海天、加加、李锦记、厨邦、巧媳妇儿、食圣、味
事达、老才臣、东古等消费者熟知的品牌纷纷切入酱油赛道，推动了酱油化进程不断加快。还有海天味
业和天味食品在产品营销上的创新。

米粉是大米磨成的浆再经过多道工序制作而成。这在南方比较常见。关于米粉的起源有多种说法，一种
是古代中国五胡乱华时期北方民众避居南方而产生的类似面条食品。另一说法是秦始皇攻打桂林的时候
，由于当时北方的士兵在桂林作战，吃不惯南方的米饭，奥尔良腌料都多少钱，所以当时的人就用米磨
成粉状并做成面条的形状，来缓解士兵的思乡之情。



别的地方不知道，炒米粉，在我的家乡是一道很有名的小吃。逢年过节，招待客人，炒米粉必会被作为
一份主食而端上宴客桌。米粉提前泡软，煸炒好各色菜码，再倒入米粉混合翻炒，小孩子们总喜欢在上
面挤上番茄酱拌匀，甚是美味。而我却更喜欢天天通甜辣酱。炒米粉的菜码看个人喜好来放，有的喜欢
加个炒好的鸡蛋，有的时候有火腿，但似乎总离不开圆白菜，圆白菜炒米粉很是绝配。若是在家乡，还
会用上家乡特有的红葱头，出锅前撒青蒜，那更是香气扑鼻。

需要准备食材：米粉150克（2团），瘦肉丝100克，大虾6只，圆白菜150克，豆芽100克，木耳5个，胡萝
卜1个，葱姜末适量，奥尔良腌料都有哪些牌子，盐2茶匙，鸡精适量准备所有食材，奥尔良腌料，瘦肉
圆白菜胡萝卜切丝，大虾焯烫变色去壳切段，木耳泡发切丝。米粉开水煮3分左右，捞出浸泡冷水，再滤
干备用。（煮好后用剪刀剪成段）炒锅适量油，煸炒肉丝变色，再爆葱姜末。倒入胡萝卜丝，圆白菜丝
，木耳翻炒至熟。加入豆芽，翻炒几下，倒入米粉。翻炒均匀后。，调入适量盐和鸡精。加入虾段。翻
炒片刻出锅。

走在大街上，是不是常被香气弥漫的炸鸡给吸引住呢？它外酥里嫩，口感好，适宜大多数人吃，想要炸
出美味的炸鸡，除了油温掌控外，需要注意的就是材料的选用，炸鸡重要的是酥脆的口感，在于其使用
的炸鸡裹粉，因此了解炸鸡裹粉是不可或缺的步骤，下面就为大家介绍一下炸鸡的裹粉技巧。

 

上裹粉前需确保原料表面充分湿润，但必须沥干，否则裹粉不易均匀，裹粉时将原料埋入调好的粉内，
十指捏紧原料两端往同一方向用力翻滚揉压5次以上（粉要多）放在清水中浸泡约2秒左右，使翅中上的
粉湿润即可，即包裹原料的干粉变糊状（浸泡时禁止翻动，防止水把面糊冲掉，如被冲掉的话可再裹一
次粉）。拎起沥干水份，再放入干粉中重复上述裹粉压揉方法5-10次以上表皮完全均匀的挂上鳞片，即
可停止压揉。裹好粉的原料应立即油炸，否则会影响鳞片的生成油炸温度控制在165度以内，炸5-6分钟
，炸至色泽淡金黄捞起。用牙签刺厚处看是否有冒出。 如有需要再炸1分钟。除了要掌握好的操作技巧
，裹粉的好坏可起着重要的作用哦！天天通炸鸡裹粉，规格：5kg*4包

 

奥尔良腌料都有哪些牌子-天天通食品-奥尔良腌料由北京天天通食品有限公司提供。行路致远，砥砺前
行。北京天天通食品有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为食品饮料加
工具有竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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