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地窖酒批发价格

夏天到了，葡萄酒要怎么储存？初夏反反复复的的天气似乎稳定了下来，热烈的阳光赶走了连日绵绵的
春雨，衣柜里的春装终于可以封好收起，换上轻薄的夏衫。然而，越来越高的气温，对葡萄酒而言，却
如同一场灾难。

白酒怎么放地窖里存放10年？白酒是一种易挥发、渗漏和可燃的液体，必须加强保管.瓶装白酒应选择较
为干燥、清洁，光亮和通风较好的地方，相对湿度在70%左右为宜，湿度较高瓶装盖易霉烂.白酒贮存的
环境温度不得超过30℃，严禁烟火靠近.散装白酒要经常检查容器，发现渗漏要及时调换;容器封口要严密
，防止漏酒和"跑度".

总的来说，白酒确实没有保质期，也确实陈一段时间比较香，但并不意味着储藏时间越长越好，地窖酒
批发价格，还是会有风味损失的风险。只不过风味损失的时间太久了，也就没有必要标注保质期了。

地窖酒批发价格

酒品对温度的要求是苛刻的。葡萄酒的正常陈贮温度在10℃~16℃，不要超过24℃，否则名贵葡萄酒的风
格将会受到破坏。不过的是温度须恒长稳定，因为温度变化所造成的不仅仅是热胀冷缩易让葡萄酒渗出
软木塞外使酒加速氧化，是温度的突变会导致酒在陈年过程中产生不需要的物质，导致风味变异甚至变
质。所以只要能保持恒温5℃到20℃都可接受，不过太冷的酒窖会使酒成长缓慢，须等更久的时间，太热
则又成熟太快，较不丰富细致。因此在恒温控制上，是酒窖设计的关键。

此外，将葡萄酒储存在通风、避光的环境里，否则葡萄酒容易变质，尤其是日光灯容易使酒发生还原反
应而产生难闻的味道。 家中适宜储酒的地方——酒柜。如果家中条件允许，可以选择购买一个恒温恒湿
的酒柜来储存葡萄酒，这是葡萄酒的存放场所。地下室家中的地下室是储酒的好地方。由于地下室温度
较凉爽，光照也较少，很符合葡萄酒的储存条件。衣柜对于普通消费者来说，很多都不具备专门的酒柜



。

 

翁源县翁城镇客泉醇酒厂位于翁源县翁城镇，翁源是地窖酒鼻祖发源地，公司主营地窖酒，双蒸地窖酒
，翁源地窖酒，客泉醇地窖酒，客家地窖酒等，我厂设备先进，技术力量雄厚，地窖酒完全采用传统酿
造工艺，我厂拥有先进的检验设备、设施和质量检验人才队伍，我们的地窖酒远销全国各地，我们的地
窖酒口感好，不上头，真诚希望光临我厂参观指导，欢迎大家来品尝新口味，欢迎选购！

 

客泉醇酒厂——双蒸地窖酒价格，翁源地窖酒厂家

翁源是一座千年客家古县，除了众所周知的“中国三华李之乡”、“中国九仙桃之乡”、“中国兰花之
乡”之外，还是一个拥有醇厚酒文化的美酒之乡，其中地窖酒就是很出名的酒之一。翁源地窖酒一般要
和药材一起储存，才有助于发挥保健作用，翁源人喜欢用灵芝、、山稔、五指毛桃等药材制作泡酒。翁
源人热情好客，经常会在酒桌上主动敬酒，祝酒的时候喜欢说“顺”，且喜欢一口闷。在广东，翁源酒
文化博大精深，翁源人的酒量更是不能随意挑战。

 

客泉醇酒厂——客泉醇地窖酒好不好，客家地窖酒批发

翁源酒文化-感情深，一口闷；感情浅，舔一舔。在中国很具有代表性的酒莫过于白酒了，从某种程度
上说，西方的酒文化是从葡萄酒谈起，而中国的酒文化则从白酒谈起，翁源也不例外，翁城的地窖酒是
远近。地窖酒选用稻米和传统工艺山泉水，经瓦坛密封后埋入菜田地下或者置于石洞里，存放一至两年
便能享用，时间越久，口感越好。近年来，好多当地居民都开始了自己酿造和收藏。

江门地窖酒批发价格「在线咨询」由翁源县翁城镇客泉醇酒厂提供。翁源县翁城镇客泉醇酒厂在白酒这
一领域倾注了诸多的热忱和热情，客泉醇一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来
赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：钟谊泰。
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