
奥尔良腌料代工工厂 天天通食品 奥尔良腌料

产品名称 奥尔良腌料代工工厂 天天通食品 奥尔良腌料

公司名称 北京天天通食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 北京市大兴区黄村镇高家堡甲一号

联系电话 13911831218 13911831218

产品详情

烧茄子，奥尔良腌料代加工，大概每家都做过。小时候，蔬菜都是当季供应，茄子算得耐储存的蔬菜，
自然成了家里餐桌的常客。烧茄子，总觉得费油，而味道也都大同小异，吃久了自然有点腻。那么，换
个新鲜的做法？照烧酱素烧茄子。

原料：茄子 1个(该选长茄子，籽少;俺这边只有那种橄榄球状的，将就吧)蒜 6瓣青甜椒 2个盐
一茶匙天天通照烧酱

做法：（1）茄子洗净切厚片，甜椒切段，蒜切小丁（2）茄子加入盐腌10min，用微波炉加热至微软（3
）锅内倒入平常炒菜量的油，油热后下入一半的蒜爆香，下入茄子，翻炒，倒入天天通照烧酱调味，加1
/2杯水，翻炒到汁基本收干（茄子熟软）（4）加入甜椒，翻炒均匀，下入剩下的蒜末，奥尔良腌料代工
工厂，翻炒一下就可以出锅啦小贴士：照烧酱比较甜，不用额外加糖甜椒不用炒得很软，脆脆的口感比
较好蒜分两部分下，前一部分用来呛锅，后一部分没有完全熟，还保持着一些生蒜的辛辣，用来提味。

1. 前瞻产业研究院《中国调味品行业分析报告》调味品行业发展路径分析目前的调味品业还处于粗放式
营销时代，低成本、低门槛、低附加值、消费周期长是调味品行业的显著特点，

 

这导致了企业不可能在成长期投入大量的广告成本调味品品牌之间的竞争还局限于价格、品类、渠道等
单个营销环节上。但从市场竞争发展趋势看，整合品牌营销是调味品竞争的必然阶段，即调味品品牌专
营化发展路径。此外，调味品具备宽渠道销售特征，而这些渠道在运营上存在着巨大的差异。每种渠道
对品牌、品种、品质、配送、服务的要求也不一样，

 



同时覆盖渠道所需要的帐期资金要求和营运成本存在明显的差异。因此，也为各类规模的调味品企业创
造了生存空间。随着各大企业市场投入力度的加大，竞争形势的加剧，市场的精细化运作将会更加明显
。区域调味品品牌中国化路径。调味品行业经过几轮洗牌，格局基本清晰化，一些原本经营区域市场或
本地市场的中小企业，无论是出于应对本地市场竞争环境的恶化，还是想突破地域限制，纷纷走上扩张
道路。部分已经完成原始积累，具备品牌、研发、资金、人才优势的企业还剑指中国市场。

get新技能，新的吃法。 你只要动手就能做出丰盛的美味。
炎炎夏日，来一款暴击味蕾的炒饭，能量满满的饱腹感。

 

用料剩米饭 260g胡萝卜 30果玉米粒 30g培根 天天通甜辣酱 50g葱花 适量食用油 1勺

 

做法步骤1、胡萝卜切块，培根切成颗粒，拿出冷冻玉米粒。2、锅里放入适量的油，加入培根肉，炒制
变色。3、加入胡萝卜和玉米粒翻炒均匀。4、加入味好美泰式甜辣酱，翻拌均匀，浓浓的甜辣酱香味，
食欲满满。5、加入剩米饭，每粒米都吸收到了天天通甜辣酱的香甜。6、出锅前撒入葱花。也可以加入
适量的盐调味。7、米饭盛入碗中压实，取一个盘子，奥尔良腌料，把米饭倒扣在盘子上，能量满满的早
餐做好了，香气四溢，天天通甜辣酱的香甜与蔬菜粒相结合，再搭配些水果，饱腹感能持续一上午。8、
这款无蛋炒饭也能吃出高，直击味蕾，尝试才能吃出新高度。9、宝宝吃也不用担心，奥尔良腌料代做，
完全不辣，甜甜的口感，保证他吃一口会爱上，我家儿子吃了好多。（一般周六的早餐我俩都是分开做
的）

 

奥尔良腌料代工工厂-天天通食品-奥尔良腌料由北京天天通食品有限公司提供。行路致远，砥砺前行。
北京天天通食品有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为食品饮料加工具
有竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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