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产品名称 奥尔良腌料销量排名 奥尔良腌料 天天通食品

公司名称 北京天天通食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 北京市大兴区黄村镇高家堡甲一号

联系电话 13911831218 13911831218

产品详情

在价格方面，品类的发展也为企业带来了更大的溢价空间。目前酱油主流消费价格带正在由5元-7元上升
到8元-10元，酱油价格则多数在10元以上，甚至达几十元。

 

比如，海天旗下主打零添加及淡盐高鲜的产品单价在22元左右，李锦记的有机醇味鲜生抽价格近50元。
特别是，功能型酱油的走红也体现出了消费者多样的需求，是酱业新时期的增长动力。与生抽、老抽这
类功能模糊、适用范围较广的酱油产品不同，功能型酱油通常以产品配方或使用场景为产品定位的依据
，根据产品配方进行产品定位，瞄准不同消费者群体的需求，对产品配方进行差异化升级，例如含铁酱
油中加入铁等儿童成长必需的营养元素，吸引家庭中有儿童的消费者;减盐酱油则顺应消费者逐渐提高的
健康意识，为消费者提供少盐的健康饮食环境。

 

在健康化理念趋势下，各大品牌也均推出相应的具备健康属性的调味产品。如中炬高新旗下品牌厨邦、
加加的原酿造、千禾的头道原香、李锦记的醇味鲜以及恒顺的年份醋系列等，可见健康化调味品是未来
产品升级的重要方向。单品时代结束各大品牌注重多元发展《中国调味品行业深度报告》分析指出，由
于调味品单一行业的增速已开始放缓，进行产品的持续创新、拓展业务布局来满足消费者的需求成为行
业共识。

猪肋排做出的料理肉质鲜嫩，骨头入味后吃起来也格外好吃。爱吃排骨的小伙伴可以和我一起来做这道
烤肋排，奥尔良腌料口碑排名，用烤箱做起来非常简单，用天天通照烧酱来烤制的既甜蜜又咸香，加上
鸡高汤的营养美味，肉质鲜嫩酱香美味，很是下饭。连肋排的骨头部分都忍不住多尝几口。烤出来后切
好也可以做为便当的配菜带走，喜欢的都可以尝试天天通照烧酱烤肋排的烤箱做法。

食材：猪肋排1块100克盐适量胡椒适量



天天通照烧酱烤肋排的做法步骤1.将猪肋排用刀分成两份，割去多余的筋膜，扯掉肋排骨面的透明薄膜
，放一边备用。2.烤盘上放上锡纸，放入肋排。肋排正反面都浇上天天通照烧酱，用勺子轻轻抹匀，撒
上盐和胡椒。3.调味撒好后肋排上面盖上锡纸，烤箱温度180度烤制。每烤制20分钟取出烤盘浇一次汁水
即可。4.180度烤1小时后，取下盖上面的锡纸，再烤30-40分钟，直到肋排的骨肉分离。取出后切块撒上
橙皮碎即可。天天通照烧酱烤肋排就做好了。

小技巧1.具体烤制时间请按照自家烤箱温度调节。

说到做叉烧，大家都想到叉烧酱，但我们可不可以做别的尝试，使我们的菜式味道更加多样化，本次就
着尝试的心态，试用天天通照烧酱代替叉烧酱，感觉香味一点也不逊色。

 

材料原料：精猪肉 约1磅洋葱 1个调料：天天通照烧酱 适量生抽 适量花椒粉 适量老抽 适量白兰地
适量蜂蜜

 

适量做法一、把肉栽成条状，放在碗里，加生抽1大量匙、天天通照烧酱2大匙、老抽1小匙、花椒粉1小
匙、白兰地1大匙、用手抓腌，再用锥子在肉条的四周扎以容易入味；二、肉置于密实盒里，放冰箱1-2
天；三、准备好烤盘，将一洋葱切块，平铺在盘底；四、放腌好的肉于洋葱面，等到烤时洋葱的香气散
发让肉更香；五、盖上锡纸先把肉烤熟，这样不至于流失水份太多，肉感柴硬；六、放入预热的烤箱400
F，肉不太厚，烤20分钟，肉比较厚，烤30分钟，烤好后掀开锡纸，锡纸不要扔掉，一会有用处；七、用
一容器，放照烧汁1大匙，蜂蜜3大匙，搅拌均匀；八、用刚才用的过锡纸，干净的那底朝底，放在一烤
盘上，在纸上放个架子用来支撑叉烧，放叉烧在架子上，四面涂满方法七调好的汁，奥尔良腌料好用排
名，放入烤箱，用表火也就是Broil 档，230度，肉的四面轮流烤，每边烤约5-7分钟，开箱灯，盯住叉烧
表面，表火很容易把食物烤糊的，烤到四边呈适当的微焦、油亮即可。然后稍放凉切片食用。小诀窍一
、选用的猪肉肥瘦相间，奥尔良腌料，肉里有些肥肉网状，太过瘦的肉烤起来比较柴；二、先用锡纸包
起来烤熟，奥尔良腌料销量排名，是为保持肉的水分，当烤熟后不要用手掀锡纸，水蒸汽跑出来会手，
应用夹子来掀开；三、当烤表面用表火时，不要走远，要开箱灯，盯住烤箱里面的肉肉；四、用架子把
盘底与叉烧相隔，是为叉烧不用泡在油里，烤起来比较干身；五、贴里给的温度只提供参考，因每家的
烤箱发热的劲度不同，如我家的烤箱，即使温度调到较低，但仍然比理论温度热，所以有时要用生铁锅
或旧烤盘下在下的一层隔热，以免过火。

 

奥尔良腌料销量排名-奥尔良腌料-天天通食品由北京天天通食品有限公司提供。北京天天通食品有限公
司坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，
并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。天天通食品——您可信赖的朋友，公司地址
：北京市大兴区黄村镇高家堡甲一号，联系人：薛经理。
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