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麻辣小海鲜-捞汁小海鲜

如何选择海鲜

当吃海鲜时，选择的必要条件之一是新鲜度，另一个是海钓。通常这两个因素决定海鲜的价格。此外，
好的原料会立即冷冻，以确保在公海工作时的味道，所以不是所有的冷冻产品都是好的。例如，海捕对
虾虽然冷冻，但味道仍然耐嚼、香甜，价格也不是很低。所以当你选择海鲜时，你给它定义了什么样的
价格，你从它那里得到了什么样的质量？

与大银鲳鱼相比，我更喜欢小的。虽然它较小，但它是新鲜的蓝色的。

如果您不太擅长做海鲜，虹洋食品建议您选择我们的即食麻辣小海鲜吧！营养、美味、方便、便捷。

即食麻辣小海鲜

吃货界离不开的国民网红！

看比赛看电视的零嘴神器！

鲜美蟹钳、鱿鱼脆骨、小蛤蜊...



泡椒鱼皮、肥美龙虾尾、鱿鱼爪⋯

无论在哪，都能吃到的地道海鲜

一定让你大喊 超！过！瘾！

?? 海鲜选材极为苛刻，死货小货一律out！

?? 坐拥多个城市的忠实粉丝，月销5000+份！

??萌翻了的小罐子封闭严实，完全不用担心汁水外漏的问题！

1蟹钳：

蟹钳采用沙蟹蟹钳，要用流水冲洗半小时以上，这样是为了充分祛除腥味。

2 香螺、钉螺、花螺、大脚螺

冷水下锅，大火烧开后2分钟以上，捞出后自然放凉。

3 鸟贝

大火将水烧开后，放入鸟贝焯水5-10秒钟，迅速捞出后放入冷水拔凉。

4 鲍鱼

冷水下锅，大火烧开后3分钟以上即可. 冷水拔凉。

5 海肠

大火烧开后，麻辣蟹钳价格，放入海肠，焯7-10左右即可，放入冷水拔凉。

6 皮皮虾、海龙虾

需要上笼屉蒸，大火开锅后5分钟即可。

7 大虾

冷水下锅，四川蟹钳价格，大火烧开，煮至全部变红捞出即可。

8 笔管

大火将水烧开后，放入笔管焯水1分钟，迅速捞出后放入冷水拔凉。

9 鱿鱼

鱿鱼去膜改刀，大火将水烧开后，麻辣蟹钳价格，放入鱿鱼焯水2分钟，麻辣蟹钳价格，捞出后放凉。



10 海带

海带切菱形，大火将水烧开后，放入焯水1分钟，捞出后迅速放入冷水拔凉。

如果您不太擅长做海鲜，虹洋食品建议您选择我们的即食麻辣小海鲜吧！营养、美味、方便、便捷。

麻辣蟹钳价格-四川蟹钳价格-虹洋食品由乳山市虹洋食品有限公司提供。乳山市虹洋食品有限公司位于
山东威海乳山市经济技术开发区惠州路中段。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前虹洋食品在腌制水
产品中享有良好的声誉。虹洋食品取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高
度。虹洋食品全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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