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产品名称 广西食品级小苏打 鲁秋盐化
广西食品级小苏打HS编码

公司名称 山东鲁秋盐化有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省潍坊市滨海经济开发区

联系电话 18654710882 18654710882

产品详情

小苏打（碳酸氢钠）

事实上，从去污效果上来看，小苏打的去污效果好。

小苏打去水垢的方法，将50克的小苏打溶解在一杯热水中，然后倒入瓶中上下晃动，水垢即可除去。将
咖啡壶和茶壶泡在热水里，广西食品级小苏打发酵剂，放入3匙小苏打，污渍和异味就可以消除。小苏打
除水垢要在高温下，比如沸腾的水中，小苏打会分解。

很多人说将小苏打和白醋混在一起的去污效果好，其实这也是不对的，因为这两种东西会反应，会极大
地降低去污效果。

总而言之，从去污效果来看，广西食品级小苏打，小苏打的去污效果好，广西食品级小苏打价格，白醋
的去污效果稍稍差一些。

小苏打（碳酸氢钠）

小苏打也就是苏打粉，成分是碳酸氢钠，也就是食用碱。作用是：面食发酵，让肉类嫩化，有的地方也
用来消毒和洗涤。

泡打粉是俗称的发酵粉，用来给面点发酵，主要成分是苏打粉、玉米粉还有其他配料。

两者的区别是，小苏打碱性，广西食品级小苏打HS编码，泡打粉中性；小苏打用途多一些。

小苏打+纯净水+棉片+纸巾，小苏打是可以食用的那种。将小苏打加纯净水和开，(小苏打和水要用1:10
的比例溶解开）将棉片浸入放了小苏打的水中，再拧干。然后，把棉片贴在黑头的地方，约15分钟后取
下。用纸巾轻轻揉出黑头即可。



碳酸氢钠，分子式：NAH2CO3    俗称“小苏打”遇热发生化学反应生成碳酸钠、水和二氧化碳，以
前蒸馍时用来代替发酵粉，炸油膏时必须加入碳酸氢钠，好多饮料中加入碳酸氢钠，喝时冒气，以前叫
做“汽水”，现在街面上的苏打水听起来好像也是这个成分，对对分子式就知道了。

家庭清洁:(小苏打是天然的清洁剂)1、把小苏打当成餐具清洁剂来使用，既不烧手，又能把碗、盘子等餐
具洗得干干净净;也不必担心清洁剂残留问题。

广西食品级小苏打-鲁秋盐化-
广西食品级小苏打HS编码由山东鲁秋盐化有限公司提供。山东鲁秋盐化有限公司是山东 潍坊 ,无机盐的
见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在鲁秋盐化领
导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创鲁秋盐化更加美好的未来。
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