
夜場酒加工,夜場用酒 广东宏强酒厂

产品名称 夜場酒加工,夜場用酒 广东宏强酒厂

公司名称 肇庆市宏强酒厂

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省肇庆市鼎湖区坑口新城六十四区新华路

联系电话 13600226168 13600226168

产品详情

世界的洋酒品牌

芝华士Chivas(1801年成立于苏格兰阿柏丁）

1801年成立于苏格兰阿柏丁的芝华士公司，是全世界早生产调和威士忌并将其推向市场的威士忌生产商
，同时也是威士忌三重调和的创造者。出于对威士忌事业的无比沉醉，芝华士兄弟遍访欧美大陆，成为
早发现威士忌酿制秘密的先驱。创始人James Chivas坚持认为保持品牌口味的一贯性是品牌的魅力所在，
并开始创造有一贯的调和型威士忌，其品牌“芝华士”诞生于十九世纪九十年代。

世界洋酒品牌

百龄坛（Ballantine’s 于1827年苏格兰，威士忌品牌）

百龄坛的绵滑口味来源于苏格兰所独有的四种天然成分：

1、带有淡淡烟熏味品尝起来有丝丝甜味的大麦；

2、苏格兰乡间泥炭。如果用火点燃，就会闻到一股好闻的烟味；

3、流淌在苏格兰山脉间的清澈的山泉水；

4、乡间纯净的空气也是造就品质的威士忌的不可替换的特殊成分。

 正是这些元素支撑了百龄坛乃至苏格兰威士忌在世界上的超绝地位。

肇庆市宏强酒厂白兰地酒液从法国购进原酒，本厂灌装



肇庆宏强酒厂生产加工白兰地、威士忌、伏特加、保健酒、白酒

依尼米亚白兰地、威士忌全国招总代理

百嚼乐白兰地、威士忌全国招总代理

手机微信 159-7527-3699蓝利平

$洋酒生产加工$，洋酒加工，白兰地加工，威士忌加工，伏特加加工，洋酒贴牌，白兰地贴牌，威士忌
贴牌，伏特加贴牌，洋酒生产加工，白兰地生产加工，威士忌生产加工，伏特加生产加工，白兰地贴牌
，白兰地生产加工，白兰地贴牌生产，白兰地加工代理，白兰地全国代理，白兰地招代理，白兰地招全
国代理，白兰地招区域代理，宏强洋酒，宏强白兰地，宏强威士忌，进口威士忌招区域代理，伏特加贴
牌，伏特加生产加工，伏特加贴牌生产，伏特加代理，伏特加全国代理，伏特加招代理，伏特加招全国
代理，伏特加招区域代理，进口伏特加贴牌，进口伏特加生产加工，进口伏特加贴牌生产，进口伏特加
代理，进口伏特加全国代理，进口伏特加招代理，进口伏特加招全国代理，进口伏特加招区域代理，$宏
强洋酒加工$，$洋酒OEM加工$，$洋酒生产加工$，$白兰地全国代理$，$白兰地生产加工$，$进口原液
灌装白兰地$

夜場酒加工夜場酒加工

橡木桶特点详细介绍

由于橡木桶贮存过的葡萄酒的优雅品性日益得到消费者的认可和喜爱，橡木桶便越来越受到世界各地的
酿酒师、尤其是葡萄酒新世界国家酿酒师的青睐。一瓶的葡萄酒就像一件精美的艺术品！在橡木桶中陈
酿过的葡萄酒，除去葡萄本身所具有的特点、品种香气和酒香之外，它还会赋予饮者一种或香草或可可
、或咖啡、或兼而有之的怡人香气。

如今，不仅仅作为藏酒器具而被人们使用，在很多人看来。它已超越了其本身的意义。被视为一种艺术
，一种文化。更身份和品位的象征。橡木储酒桶和与其配套的木制工艺使其产品更具有极高的实用性和
收藏价值，人们把它作为一种艺术品。

肇庆市宏强酒厂位于肇庆重点风景名胜区鼎湖山附近，毗邻广西梧州，珠江三角洲、港、澳、水陆交通
十分便利，本厂历史悠久是酒类酿制厂家，占地2.8万平方米，固定资产总值超5000万元。已通过出入境
检验检疫局认证出口食品生产备案企业，己获取了配制酒、白酒全国工业生产许可证。

我厂技术力量雄厚，有各类技术人员13人，并有一支高素质的管理队伍，本厂产品从原辅材料到产品出
厂要经过一系列控制及生产工艺的严格质量检测程序，产品配制釆用传统工艺与现代工艺相结合的技术
，产品调配经过不同方式压滤，酒色清亮透明，酒体协调、酒香醇厚，釆用全不锈钢贮存罐进行静置， 
2条全自动灌装生产线，具备有各类检测设备与现代先进的气相色谱分析仪相结合的双检测质量监控技术
，确保出厂产品符合国家有关质量标准。

白兰地自然陈酿  

   白兰地都需要在橡木桶里经过多年的自然陈酿，其目的在于改善产品的色、香、味，使其达到成熟
完善的程度。在贮存过程中，橡木桶中的单宁、色素等物质溶入酒中，使酒的颜色逐渐转变为金黄色。



由于贮存时空气渗过木桶进入酒中，引起一系列缓慢的氧化作用，致使酸及酯的含量增加。产生强烈的
清香。酸来自木桶中的单宁酸溶出及酒精缓慢氧化而致。贮存时间长，会产生蒸发作用，导致白兰地酒
精含量降低，体积减少，为了防止酒精含量降至40%以下，可在贮存开始时适当提高酒精含量。

   贮藏容器在贮藏过程中的管理及存放条件对白兰地的自然陈酿有很大影响。贮藏的期限决定于白兰
地的称号和质量。贮藏的时间越长，得到的白兰地质量也就越好，有长达50年之久的，但一般来说，贮
藏到4～5年，就可以获得优美的品质特征了。

贮藏期间管理

   <1>、在贮藏过程中小木桶排成行或上下一个个地叠放，大木桶采用立式较多，应注意大小木桶、
新旧木桶交替贮藏，以达到的贮藏效果。

   <2>、贮藏白兰地时，应在桶内留有1%～1.5%的空隙，这样既可防止受温度影响发生溢桶，另一方
面还可在桶内保持一定的空气，利于氧的存在以加速陈酿，每年要添桶2～3次，添桶时必须采用同品种
、同质量的白兰地。

   <3>、原白兰地贮藏时，酒度的处理一般有这样几种：一是蒸馏好的原白兰地不经稀释，直接贮藏
，达到等级贮藏期限后进行勾兑配制，经后序工艺处理封装出厂，此法一般生产中低档的产品。二是将
蒸馏好的原白兰地不经稀释，直接贮藏到一定年限（视产品档次及各厂调酒师经验），调整至40%(V/V)
左右进行二次贮藏，达到年限后，调整成份进行稳定性处理，然后封装出厂。第三种则是法国白兰地所
常采用的贮藏工艺，即将原白兰地原度贮藏，然后分阶段进行几次降度贮藏，待酒度达50%(V/V)�贮藏
时间较长，们认为50%(V/V)有利于陈酿，去除了原白兰地的辣喉感，夜場酒代加工,量贩式KTV用酒，增
强了白兰地的柔和性，几次降度可减少对酒体的强刺激，使白兰地在较为平稳的环境中熟化，后调整到4
0%(V/V)装瓶出厂，这样不仅使经陈酿的酒酒质优异，而且由于50%(V/V)贮藏期长，木桶利用率相对来
讲是提高了。在降度前应先制备低度的白兰地，即将同品种白兰地加水软化稀释至25%～27%(V/V)，然
后贮藏，在白兰地降度时加入，以缓减直接加入水对白兰地的刺激。 

   <4>、 贮藏期间应有专人负责定期取样观察色泽，品尝口味、香气，注意酒质的变化，一旦发现有
异常现象，应及时采取补救措施，要及时地将熟化的酒倒入桶径大、容积大的木桶里，防止酒过老化。
贮藏中应随时检查桶的渗漏情况，以及桶箍的损坏情况，桶箍应采用不锈钢材质，若采用铁箍则定期油
漆，以防铁箍在地窖中因潮湿的环境而生锈，随倒桶等操作被带入酒中，致使酒中铁含量超标。

   <5>、贮存时新木桶使用应先用清水浸泡，以除去过多的可溶性单宁，并将木桶清洗干净，然后用6
5%～70%(V/V)酒精浸泡10～15天，以除去粗质单宁，但浸泡时间不宜过长，否则降低了新桶的使用价值
。也有新观点认为新桶直接短时间贮存白兰地效果更好。

   级别 色泽 香气 滋味

   X.O 赤金黄色 具有优雅的葡萄品种香，陈酿的橡木香，浓郁而醇和的酒香
醇和、甘冽、沁润细腻、悠柔、丰满延绵

   V.S.O.P 赤金黄色 至金黄色 葡萄品种香协调，陈酿的橡木香优雅而持久，醇和的酒香
醇和、甘冽、丰满绵柔、 清雅

   V.O 金黄色 有葡萄品种香，纯正的橡木香及醇和的酒香，谐香间协调完整  醇和、甘冽、酒体完整

   V.S 金黄色至浅金黄色 有葡萄香、酒香、橡木香、较协调、无明显刺激感
酒体较完整、无邪杂味、略有辛辣感

   <6>、有缺陷的木桶应进行处理，生霉桶应先用清水洗刷，然后用热水50～60℃洗刷，再用酒精浸



泡数日；有异味的桶用2%�的热苏打水、清水、1－1.5%硫酸水依次轮流浸泡，洗刷；使用一年以上的
桶，酒打出后或换品种贮存时，应进行刷桶，用清水洗刷干净后，用抹布将水揩干；桶顶及桶表面应保
持清洁，尤其有些桶板缝间有微弱的酒液析出时，往往带出一定的糖分，较为粘稠，此时更应将桶表面
擦拭干净，以防长霉。

夜場酒加工,夜場用酒-广东宏强酒厂(诚信商家)由广东宏强酒厂有限责任公司提供。“洋小慢XO香水白
兰,威士忌,进口洋酒,红酒,白酒,葡萄酒”选择广东宏强酒厂有限责任公司，公司位于：广东省肇庆市鼎湖
区坑口新城六十四区新华路，多年来，广东宏强酒厂坚持为客户提供好的服务，联系人：蓝利平。欢迎
广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。广东宏强酒厂期待成为您的长期合作伙伴！
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