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产品名称 生猪肉批发市场 红桥生猪肉
天津广华生猪屠宰场

公司名称 天津市广华肉类食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧

联系电话  13802161738

产品详情

的时候，入我们眼中的肯定是猪肉的色泽

的时候，入我们眼中的肯定是猪肉的色泽，一般新鲜的肉是比较有弹性，而且颜色呈现出
淡红色的，而那些“死猪肉”则往往是呈现出暗红色，而且摸起来肉质是相当松软的，这
样我们就可以很直观的将猪肉好坏给判断出来。除了看肉之外，其实看皮也能够起到一个
判断质量的作用，生猪肉屠宰场，一般死猪肉在宰杀的时候，出血量会相对少一些，因为
宰杀之前已经，血液主要堆积再猪皮还有脂肪之上，所以如果购买猪肉的时候，你看到猪
皮表面有很多的小红点，甚至于伴随有发紫的情况，那么我们是不要购买了，生猪肉哪家
好，猪肉应该是鲜红色的，表面也会是比较白净的。

猪肉放了很久，味道会变酸、变臭，异味比较严重

新鲜的猪肉颜色比较鲜亮，生猪肉批发市场，瘦肉部分是嫩粉色，肥肉部分是洁白色，整
体非常有光泽。如果颜色暗淡，没有光泽，说明不新鲜。如果是当天宰杀的新鲜猪肉，整
体比较干燥，表面微微湿润，水分充足，红桥生猪肉，所以弹性比较好，用手按压的话能
马上复原。而放了很久的猪肉，滋生细菌后表面发粘，而且没有弹性。目前市面上的猪肉
都是冷鲜肉，经过排酸处理，所以肉里没有的，闻起来基本没有腥味。但如果猪肉放了很
久，味道会变酸、变臭，异味比较严重。



一般死猪肉在被宰割的时候，其中血渗出量比较少，都是渗透和堆积在猪皮以及脂肪上，
要是购买的时候，发现猪皮上面有大量的小红点，并且毛根处还有一种暗红或者发紫的颜
色，那么就要注意了，这种猪肉大多都是死猪肉，要是鲜猪肉的话，不管是猪皮还是脂肪
层都是鲜红色的，并且表面看上去白白净净。前腿肉：前腿肉有肥有瘦，通常肉质较老，
肉筋相对比较多，瘦肉较少且都是小块。

生猪肉批发市场-红桥生猪肉-
天津广华生猪屠宰场由天津市广华肉类食品有限公司提供。天津市广华肉类食品有限公司是天津 天津市 
,猪肉的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在广华
领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创广华更加美好的未来。
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