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产品详情

商用酒店厨房设备里应配备灭火毯，用来扑灭各类油锅火灾。另外，厨房内还应该配置一定量的ABC干
粉灭火器设施，并应放置在明显部位，以备紧急时所需。

市场上的厨房用具，从面层材料材质分析，主要有以下8种组合：不锈钢台面、阻燃板柜橱门扇；不锈钢
台面、防火板圆弧门扇；不锈钢台面、门扇及桶身；防火板台面、板门扇；防火板台面、门扇要想多出
产品、出好产品，在设备的使用上应做到：厨师必须掌握设备的性能、工作原理和使用方法。应熟知“
四懂三会”，餐饮厨房设备，即懂设备性能，懂设备结构，懂设备原理和懂设备用途；会使用设备，会
保养设备，厨房设备报价，会排除设备故障。

 不锈钢厨房设备，应取用经國家质量检验单位检测及格的商品，切勿贪便宜而挑选不过关的器材，中
央厨房设备需要哪些设备，避免实际操作不善引起安全事故。厨房应用结束，必须做些防火安全检查。
假如发生火灾事故，定立即警报。

厨房内使用的各种炊具，应选用经质量检测部门检验合格的产品，切忌贪图便宜而选择不合格的器具。
与此同时，这些器具还应严格按规定进行操作，严防事故的发生。



厨房是现代家居中使用明火的区域，材料防火阻燃能力的高低，决定着厨具乃至家庭的安全，特别是厨
具表层的防火能力，更是选择厨具的重要标准。所以，正规厨具生产厂家生产的厨具面层材料全部使用
不燃、阻燃的材料制成

 厨房内使用的各种炊具，应选用经质量检测部门检验合格的产品，切忌贪图便宜而选择不合格的器具
。与此同时，这些器具还应严格按规定进行操作，严防事故的发生。

现在厨具来了个大变身，合肥厨房设备，工作台变成了不锈钢，既耐用又易清洗，使用的寿命大大提高
；刀具大多都是用不锈钢打造，刀身轻巧锋利，生锈积垢也不需要担心了。厨房电器不仅开始重视节能
，而且也在环保上开始投入更大的精力，尤其是在油烟机和燃气具上，重视环保已成为市场新的竞争点
；个节能环保的“低碳厨房”，不仅是厨师社会责任的直接体现，更关系到厨师的工作状态和身体健康
。因此，厨具“低碳”化成为今天鲜明的趋势。

合肥厨房设备-安徽友福|经验丰富-
中央厨房设备需要哪些设备由安徽友福厨具制造有限公司提供。安徽友福厨具制造有限公司是安徽 合肥 
,其它的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在安徽
友福领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创安徽友福更加美好的未来。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

