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产品名称 酿酒设备厂家 正裕源 山西酿酒设备厂家

公司名称 泰安市正裕源酿酒设备厂

价格 面议

规格参数

公司地址 泰安市岱岳区夏张驻地

联系电话  18605489859

产品详情

酿酒设备利用微生物发酵生产含一定浓度酒精饮料的过程。酿酒原料与酿酒容器，是谷物酿酒的两个先
决条件。国内学者普遍认为，酿酒原料不同，所用微生物及酿造过程也不一样。酒曲酿酒是中国酿酒的
精华所在。

经介绍，酿酒设备工业中，按曲中的添加物来分，又有很多种类，用纯种霉菌接种以麸皮为原料的培养
物。可用于代替部分大曲或小曲。目前麸曲法白酒是我国白酒生产的主要操作法之一。其白酒产量占总
产量的70%以上。

酿酒设备哪家好：一:控制酒体中的有机酸含量;应用勾兑与调味技术弱化苦味;防止加浆降度用水带入苦
味;清蒸辅料、排除其邪杂味;合理配曲使用;加强生产环境卫生;严格控制合理的生产工艺。

二:添加含糖精钠产品，又加上糖精钠调出的白酒甜是甜味，苦是苦味.所以现在酒厂都选购不含糖精钠产
品(甜味汁)按一定的比例添加即可.所调出的产品后味绵甜爽口等优点。

经营理念：技术成果与众分享，分众共赢巨额市场。经营定位：从小处做起，掀起“节能”的酒械浪潮
。

配糟是使用固态酿酒设备制酒的重要环节，而配糟的比例并不是至死不变的，需根据季节变成而变更。
固态酿酒设备售后团队就学生把持过程罕见成绩逐一讲授。 



高粱配糟过多对酒质影响，入窖后将粮食压紧，请求做到四周紧，中间松，江苏酿酒设备厂家，留心将
粮面刮平。**后用2-3cm熟糠壳铺一层在糟上，用塑料薄膜将桶密封发酵。 

配糟过多，安徽酿酒设备厂家，会降低全部糟醅的淀粉浓度，使得发酵迟缓且发酵不完整，造成出酒率
降低。糟醅酸度高，过高的酸度会影响酿酒微生物的畸形滋生和发酵，酿酒设备厂家，使得出酒率大大
降低，且酒中由于酸度大，会出现香气不折衷和口高异样的景象。 

酿酒设备厂家-正裕源-山西酿酒设备厂家由泰安市正裕源酿酒设备厂提供。“酿酒设备”选择泰安市正
裕源酿酒设备厂，公司位于：泰安市岱岳区夏张驻地，多年来，正裕源坚持为客户提供好的服务，联系
人：肖经理。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。正裕源期待成为您的长期合作伙伴
！
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