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杀菌锅总体上怎么分类？

 杀菌锅主要是通过罐体内产生一定压力的蒸汽，来完成对罐体中需要杀菌的食品进行加温的作用，目
前已经研发出很多种类很多型号的设备产品。外观上就有单罐、双罐、双层、立式、横卧式等外形；在
控制程度上也有手工、半手工、全程序的分类；还有从杀菌的方式上面也可以进行分类。    热水和蒸
汽。比较传统的杀菌锅主要采取这两种杀菌方式，将食品完全浸泡在热水当中或者直接用热水产生的蒸
汽来进行杀菌。此类杀菌方式比较不均匀，同时对进行杀菌作业的食品有比较严格的要求。淋水杀菌。
新式的杀菌锅多采取这种方式来完成整个杀菌进程，食物在运输至罐体内时，用热水淋洒或者喷出雾状
的水汽在食品的表面，可以做到食品四周无死角，周围温度平衡均匀，能做到quan面快速并且稳定的对
罐内的各类食品进行杀菌。这种杀菌方式无疑了食品杀菌的应用领域。

诸城市众工机械公司生产杀菌锅十四年之久，我们有的服务队伍为您做好全套设计流程，欢迎选择众工
公司，众工公司永远是您忠实的支持者！

热水回转式杀菌釜(图) 诚信经营 双层热水回转式杀菌釜是采用高温，高压之热炎作多种食品的高温迅速
杀菌处理，食品在装置内连续缓慢回转，肉罐头杀菌釜售后，使得热传导更迅速更均匀，可以大大缩短
整个杀菌过程的时间，从而达到高温短时杀菌处理，

稳定产品质量，提高成品率，降低损耗率之目的。同时可避免食品容易产生过热现象。 本设备不但可以
用于各种饮料、食品的杀菌处理，而且它还特别适用于高粘度和大容量之制品。例如：八宝粥、肉酱、
肉罐头、鱼罐头、米饭等产品。 设备适用：易拉罐装、塑瓶装、蒸煮袋装等。1、设备外形图见图一： 1
水泵电机动 2 水泵 3 串水管 4 减速电机 5 减速机 6 联通管 7 减速机支架 8 排气管 9 回水弯头 10 隔膜阀 11
闸阀 12 汽水进管 13 喷淋管 14 喷淋联通管 15 桶体 16 串水管 17 上桶体 18 玻纹管 19 隔板 20 安全阀 21
压力表 22 安全阀 23 压力表 24 托轮 25 回收管 26 联通管 27 玻纹管
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