
新东方食品 卤蛋烤蛋厂家技术 宁波卤蛋烤蛋厂家

产品名称 新东方食品 卤蛋烤蛋厂家技术
宁波卤蛋烤蛋厂家

公司名称 河南新东方食品股份有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 汤阴县复兴大道与金秋路交叉口西北角

联系电话 18637203087 18637203087

产品详情

从曾经的佐餐小食到如今的百亿热门品类，卤蛋烤蛋厂家技术，卤蛋近年来的发展一直伴随着“多元化
升级”字眼，在价格、包装乃至内容物上皆有了质的变化。包装与价格带的升级，带动了卤蛋内容物的
出新。除了价格、包装以及内容物的升级，卤蛋口味也朝着多元化方向迈进，传统五香、咸香口味份额
受到挤压，部分区域特色口味如广式盐焗、川渝泡椒受到消费者的欢迎，销量持续上升。

卤蛋一般用鸡蛋制作，卤蛋烤蛋厂家厂家，鹌鹑蛋也比较常见，鸭蛋、鹅蛋也可以。卤蛋与其他蛋类小
吃相比主要的特征就是制作过程中要基本保证其完整性，宁波卤蛋烤蛋厂家，不能打碎或者打散。与其
他咸（盐））蛋的区别就在于制作方法，卤蛋是煮熟卤制，而咸蛋是生蛋直接用盐或者其他材料腌制再
煮熟。卤蛋就是用卤汁煮蛋，卤蛋烤蛋厂家多少钱，这里的卤汁就是用各种不同的调味料、食材熬制的
味道较重的汤汁。

调味是在煮制过程中完成的。煮制时要注意控制水量、盐浓度和调料用量，以利于卤制品颜色和风味的
形成。通过调味还可以去除和矫正原料中的不良气味，起调香、助味和增色的作用，以改善制品色、香
、味、形。卤蛋又名卤水蛋。是用各种调料或肉汁加工成的熟制蛋。卤蛋是熟食店经营禽蛋品中的一个
大众化食品，普遍受到人民的欢迎。

 

新东方食品(图)-卤蛋烤蛋厂家技术-
宁波卤蛋烤蛋厂家由河南新东方食品股份有限公司提供。河南新东方食品股份有限公司是河南 安阳 ,蛋
制品的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在新东
方食品领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创新东方食品更加美好的未来。
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