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产品详情

因此， 在这里小编为大家提供一个解决黄焖鸡米黄焖鸡米饭菜品单一问题的建议。这便是黄焖鸡米饭转
型成为瓦香鸡米饭，可以说，瓦香鸡的火爆程度已超越黄焖鸡的菜系。黄焖鸡米饭转型成为瓦香鸡，这
一方法对于做小本创业的老板们来说，是也是成本解决黄焖鸡米饭菜品单一问题的方法。黄闷鸡米饭转
型成为瓦香鸡，其制作方法与黄焖鸡米饭类似，简单便捷，制作流程标准化程度高，易，深受广大消费
者的喜爱。

当然啦，瓦香鸡不仅适合黄焖鸡米饭转型，同样适合其小饭店转型，其它餐饮转型。等等。因为瓦香鸡
系列菜品，种类丰富，口感美味，瓦香鸡酱料调料，荤素搭配，有火爆单品瓦香鸡，也有素食者喜爱的
瓦香花菜，瓦香茄子等等。

炒制：

锅内参与20g色拉油，首先将大蒜、鲜花椒、小米椒煸炒、然后参与酱料、水、炒均匀，在参与葱段、洋
葱丝、青红椒块芹菜、炸好的大虾炒制，出锅前参与红椒油、藤椒油即可。

将初步加工好的大虾倒入，砂锅内，点火加热，中止收汁，出锅前稍微淋一点藤椒油出锅即可。

原料配比：

食物清单

大虾500g色拉油20g大蒜、葱段各25g酱料50g洋葱丝20g青红椒块20g鲜花椒20gshui70g藤椒油5g

    公司以质量求生存，以信誉求发展，为广大新老客户提供的产品，可靠的质量，超低的价位，供
货及时等服务是我公司的宗旨。      经营产品瓦香菜系以麻辣鲜香味为主，卖相红润，肉质外焦里



嫩，香味浓郁，让人回味无穷!好吃不上火，有益于消费者的身心健康，加盟品牌店面的经营更加吸引投
资者的注意！众多合作者的选择，盈利——毫无疑问，超低门槛，65%暴利回报！盈利这一要素主要靠
消费者来完成，美味的产品，消费者数量自然不在少数。

食物清单

土豆片250g色拉油20g大蒜、大葱、洋葱各20g酱料40g青红椒块、鲜花椒各20g味达美5g老干妈10gshui60g辣
椒油5g

瓦香茄子、瓦香豆腐和瓦香土豆片做法相同，瓦香牛蛙做法和瓦香鱼相同。

瓦香鸡安康营养，口味出众，种类繁多，制造简单，出餐快，门槛低，奏效快，在市场上自然备受推崇
。黄焖鸡菜品单一，口味单一，在某种程度上不会满足消费者的需求，并且市场也已呈饱和状态。而瓦
香鸡恰恰补偿了黄焖鸡的缺乏，菜系丰厚，口味新颖，选择众多，满足不同消费者的不同需求，也更具
市场竞争力，是个小本投资的好项目。

四平瓦香鸡酱料用的酱料是什么-源源流香由淄博源源流香食品有限公司提供。淄博源源流香食品有限公
司位于山东省淄博市淄川经济开发区。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前源源流香在食品饮料项目
合作中享有良好的声誉。源源流香取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高
度。源源流香全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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