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公司名称 安徽友福厨具制造有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市双凤经济开发区金藏路5号

联系电话  13956097718

产品详情

 商用厨房设备的设计首要就是安全原则，人生安全、社会安全为重中之重。要确保设计产品，商用厨
房设备在设计上应考虑其在使用过程中符合人体安全原则，避免过多的尖锐设计，保障人在使用过程中
的安全商用厨房设备要有抗御污染的能力，特别是要有防止蟑螂、老鼠、蚂蚁等污染食品的功能，安徽
厨房设备，才能保证整个厨房设备的内在质量和卫生食品安全。商用厨房设备表层应具有防火能力，正
规厨房设备生产厂家生产的厨房设备面层材料全部使用不燃、阻燃的材料制成。市场上的厨房用具，从
面层材料材质分析，主要有以下8种组合：不锈钢台面、阻燃板柜橱门扇；不锈钢台面、防火板圆弧门扇
；不锈钢台面、门扇及桶身；防火板台面、板门扇；防火板台面、门扇

 厨房里的所有的设备都需要定期的检查，特别是燃气管道、阀门每天都需要检查，这个防止燃气泄露
。如发现燃气燃油泄漏，首先应关闭阀门，及时通风，并严禁使用任何明火和启动电源开关。现在厨具
来了个大变身，工作台变成了不锈钢，既耐用又易清洗，使用的寿命大大提高；刀具大多都是用不锈钢
打造，刀身轻巧锋利，生锈积垢也不需要担心了。厨具的安装要求人员进行测量、设计、确保制作的尺
寸正确。厨具及吊柜（厨具下有调整脚）水平。燃具和台面接缝处用硅胶作防水处理，商用厨房设备，
以防积水渗漏

 厨房电器不仅开始重视节能，而且也在环保上开始投入更大的精力，尤其是在油烟机和燃气具上，重
视环保已成为市场新的竞争点；个节能环保的“低碳厨房”，不仅是厨师社会责任的直接体现，更关系
到厨师的工作状态和身体健康。因此，厨具“低碳”化成为今天鲜明的趋势。节电、燃气价格的节节攀
升，让厨房电器朝着节能、环保的方向发展。新的形势，商用厨房设备公司，也为绿色、健康、环保的
厨房电器行业带来商机。据统计，从2005年起，我国每年将至少有500万台吸油烟机进入更新期，学校厨



房设备，这些“老龄化”的厨房电器产品同时也是耗能较大的产品。商用厨具不同于家用厨具，餐厅酒
店等商用环境比家庭厨房环境要更为复杂，温度更高、湿度更大、人员活动性也大。所以，餐厅酒店等
场所配备的商用厨具的材质一定要具备不怕水、耐高温、不变形、抗腐蚀、不发霉、抗油烟、易清洁、
不发胀等能力，同时还要满足食品卫生标准。

安徽厨房设备-安徽友福|经验丰富-学校厨房设备由安徽友福厨具制造有限公司提供。安徽厨房设备-安徽
友福|经验丰富-学校厨房设备是安徽友福厨具制造有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请
您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：马经理。
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