
珠海米酒 地道地窖酒就选客泉醇 米酒的制作

产品名称 珠海米酒 地道地窖酒就选客泉醇 米酒的制作

公司名称 翁源县翁城镇客泉醇酒厂

价格 面议

规格参数

公司地址 翁源县翁城镇泉岭村十组35号

联系电话 13415662100 13415662100

产品详情

翁源县翁城镇客泉醇酒厂----米酒;

广东省食药监局曾多次提醒市民不要饮用不明中药材泡制的酒，食品经营单位严禁泡制及销售药酒。但
在自制浸泡酒愈加盛行的当下，提醒和建议明显束缚力不足，行业规范也亟待提上议程。张咏建议，政
府监管要进行清底摸查，市面出售的自制浸泡酒有没有经过发酵蒸馏、有没有生产许可、有没有流通许
可，监管部门都应该心中有数；

白酒酿造是一项传统的综合型工艺，决定好酒的因素有很多，包含原料选择，产地环境、酿造工艺、勾
调手艺等等，片面追求年份、窖龄，都是不可取的。因为，好酒之好并不在于年份和窖龄，更在于整体
酿造工艺的坚守。经历世间沉浮，方知时间蕴意；品味一口琼浆，沉浸历史味道。时间，孕育万物，却
又任万物消散；是一切的开端，却也是一切的归宿。然而，这样无形无定之物，对于杯中物却有着恰如
其分的偏爱。“酒好需得窖池老”、“酒是越陈越香”，万物在时间的长河中消散，而时间也留下了一
场味觉的盛宴。

 

米酒

酒窖的贮存空间应与企业的规模相称。地方过小，会影响到酒品贮存的品种和数量。不少酒品需要长时
间存放，以至越陈越好。这样就会占据一定空间；况且长存酒品和暂存酒品还得分别收藏，贮存空间要
与之相适应。活动空间适当宽敞的好处有：可减轻劳动强度，避免事故发生，有利于通风换气，米酒批
发价，有利于货物进出和挪动等等。

厨房把酒储存在厨房的也是大有人在。不过，由于厨房是经常做饭的场所，烟熏火燎的环境并不适宜存
酒。阳台一些房屋使用面积有限的消费者为节省屋内空间，习惯将整箱葡萄酒堆放在自家阳台上。其实
，阳台由于早晚温差较大、冬季冰冻夏季暴晒，并不是储存葡萄酒的好地方。小编始终觉得，买来的美
酒就像自己家的女儿一样，一定要富养才安心。因此，小编家的酒，客家米酒，一般都是存放在床底、



衣柜等远离窗户处。不过，小编还是认为，真正善待这些美酒、让酒体现出其价值的方式，珠海米酒，
宜还是尽快喝掉，再去恒温恒湿的酒窖里购买新酒！

米酒

白酒较好能在同一地方存储，注意环境保持性，不要轻易移动。换地方，影响白酒包装，影响白酒的质
量。

温馨提示，酱香型白酒较容易储藏，可以适当的存放时间长一些，米酒的制作，而另外一些香型如米香
型等，不宜储存太长时间，建议不要超过三年。

白酒到底会不会过期？酒到底是不是放越久越好？都说酒是陈的香，某次出差，有朋友拿出真的是地窖
放了十年的XX酒给超哥接风，开封后，酒竟然只剩了小半瓶，而且那酸爽的味道我至今难忘。

酒，真的不会变质吗？真的是越陈越香吗？本文简单解释一下这两个问题。保质期是指产品的食用期，
在保质期内，产品的生产企业对该产品质量符合有关标准或明示的质量条件负责，销售者可以放心销售
这些产品，消费者可以安全使用，这是保质期的定义。在我国，白酒是不用标注保质期的，但这并不意
味着白酒不会变质，也不意味着白酒真的可以无限期存放。

珠海米酒-地道地窖酒就选客泉醇-米酒的制作由翁源县翁城镇客泉醇酒厂提供。翁源县翁城镇客泉醇酒
厂在白酒这一领域倾注了诸多的热忱和热情，客泉醇一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、以品
质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人
：钟谊泰。
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