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产品名称 加盟府上包怎么样 府上包加盟 一路通餐饮培训

公司名称 金华市一路通餐饮技术咨询有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 金华市婺城区宾虹西路558号

联系电话  15336935518

产品详情

金华市一路通餐饮技术咨询有限公司，位于素有“小邹鲁”之称的历史文化名城—-浙江省金华市，是一
家以面食包子为特色的化小吃餐饮连锁机构。

小贴士：很多人制作发面小笼包子往往是皮不松软，导致包子吃起来口感不爽，造成发面小笼不松软的
原因主要是酵母的产气不足，一些有经验的小笼包制作者采用添加泡打粉协同酵母产气。包子无铝泡打
粉就是专门用于发面包子的制作，制作发面小笼包使用包子泡打粉可以很好弥补酵母的产气不足，很容
易就蒸出口感松软、表皮白亮的小笼包,而且包子泡打粉的使用方法很简单，只需把包子泡打粉先和面粉
混合，然后在加酵母、水和面即可.

 

府上包加盟金华市一路通餐饮技术咨询有限公司，位于素有“小邹鲁”之称的历史文化名城—-浙江省金
华市，是一家以面食包子为特色的化小吃餐饮连锁机构。以传承包子文化为基础，做具有文化内涵、有
产品保证、有特色、健康的包子店，现已建成多家直营店和加盟店。

一路通 � 府上包与您分享：翠衣蒸包

1、把菠菜打成汁。

2、.打好的汁加面粉和成面团。

3、和好面团搓成条切成剂子。

4、把剂子擀成皮。



5、糯米饭蒸熟。

6、葱，胡萝卜，火腿肠都切好。

7、糯米饭晾凉，加葱，胡萝卜，火腿肠。再放盐，鸡精，香油，拌成馅料备用。

8、拌好的糯米包入面皮。

9、收口，做成花瓶的形状。

10、做好了上锅蒸十五分钟就可以了。

府上包加盟金华市一路通餐饮技术咨询有限公司，位于素有“小邹鲁”之称的历史文化名城—-浙江省金
华市，是一家以面食包子为特色的化小吃餐饮连锁机构。以传承包子文化为基础，做具有文化内涵、有
产品保证、有特色、健康的包子店，现已建成多家直营店和加盟店。

一路通 � 府上包与您分享：水煎包的做法

1、需提前做的准备工作：条用温水泡软后切碎并倒入酱油腌渍1小时、择洗干净的韭菜切小段、卤五花
肉切小丁。面粉用酵母饧发，把腌渍好的粉条，韭菜段、卤五花肉丁盛到小盆里。

2、倒入两汤匙油、适量精盐后拌匀，把饧好的面团揉匀上劲后，揪成比平时饺子剂子稍大的面剂、擀成
薄片，包入调好的馅料，收边包好。

3、锅里洒入少许油，锅热后把包好的包子码放好，等包子稍定型后沿锅边倒入稀稀的面水，盖上锅盖开
大火。

4、等包子熟了，面水快干的时候再转圈倒入油，改小火。等面水完全成糊咯吱了即可出锅（用一大尺寸
的盘子盖在包子上，用手按住盘子，反转过锅来即可）。
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