
鹤壁不串签面筋 黄河实业有限公司 不串签面筋生产厂家

产品名称 鹤壁不串签面筋 黄河实业有限公司
不串签面筋生产厂家

公司名称 范县黄河实业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省濮阳市范县麻口工业园

联系电话  18239389991

产品详情

现在市场上的一部分的产品具有其色泽金黄，表面垃圾光滑，不串签面筋厂家，美味可口，脆嫩可口的
特点，食用方便，餐厅用其配料可翻炒多种菜肴，常用于烹调、煲汤均宜。无锡民间习俗，每逢节日全
家团圆，餐桌上不放一碗肉塞油面筋，以表团团圆圆，增添喜庆气氛。富含维生素和蛋白质，如填充肉
烹调，不串签面筋生产厂家，是一种的风味。面筋油生产于清乾隆时代(18世纪中叶)，至今已有230多年
的历史。原来的方法是将麸皮用盐水筛入生麸皮中，然后将生麸皮成块，放入滚烫的油煎锅中，变成油
面筋。

面筋是一种植物性蛋白质，有麦胶蛋白质和麦谷蛋白质组成。将面粉加入适量水、少许盐，搅匀上劲，
不串签面筋批发，形成面团，稍后用清水反复搓洗，把面团中的淀粉和其它杂质全部洗掉，剩下的即是
面筋。

油面筋用手团成球形，投入热油锅内炸到金黄捞出即成。

油面筋适合人群： 一般人群均可食用，尤适宜体虚劳倦、内热烦渴时食用。

油面筋有解热，止烦渴的功效。

烤面筋是一种传统特色小吃，具有香辣味、孜然味等口味。主要是将面筋制作成螺旋状坯料，放置于炭
火上进行烘烤，撒上调料、酱汁即成。批发烤面筋串

面筋是小麦粉中所有的一种胶体混合蛋白质，由麦胶蛋白质和麦谷蛋白质组成。将面粉加入适量水、少
许盐，搅匀上劲，形成面团，稍后用清水反复搓洗，把面团中的活粉和其它杂质全部洗掉，剩下的即是



面筋。油面筋用手团成球形，鹤壁不串签面筋，投入热油锅内炸到金黄捞出即成；将洗好的面筋投入沸
水锅内煮80分钟熟，即是“水面筋”。据史料记载，面筋始创于我国南北朝时期，是素斋园中的奇葩，
尤其是以面筋为主料的素仿荤菜肴，堪称中华美食一绝，历来深受人们的喜爱。

鹤壁不串签面筋-黄河实业有限公司-不串签面筋生产厂家由范县黄河实业有限公司提供。范县黄河实业
有限公司在面粉这一领域倾注了诸多的热忱和热情，黄河实业一直以客户为中心、为客户创造价值的理
念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询
，联系人：吴经理。
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