
韩国珍珠冰淇淋机 上海尼雅企业 珍珠冰淇淋

产品名称 韩国珍珠冰淇淋机 上海尼雅企业 珍珠冰淇淋

公司名称 上海尼雅企业管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 上海市宝山区潘泾路1001号5幢-16A

联系电话  17721021838

产品详情

作为这一行业内，非常有度的一个品牌，多味可冰淇淋得到了大众的喜爱，拥有庞大的销售量。而在冰
淇淋加盟政策这一方面的表现，多味可冰淇淋带来了如下几点：

品牌帮扶：多味可冰淇淋品牌形象良好，也非常有口碑，在加盟多味可冰淇淋后可以借助品牌人气，韩
国珍珠冰淇淋机，迅速得到客源支持。配合多味可冰淇淋总部在市场内，投入的海量广告宣传，生意前
景会是很不错的。

产品帮扶：多味可冰淇淋拥有丰富产品线，珍珠冰淇淋，而且多味可冰淇淋总部还能针对消费需求的变
动，在产品系列上进行，用来达到提升在当地市场内，韩国珍珠冰淇淋机器，消费粘性的效果。

培训帮扶：多味可冰淇淋总部会针对每一位项目合作方，做好非常到位的培训工作，即便没有任何经验
的人，也可以轻松加盟多味可冰淇淋，畅享来自于消费者的大力支持。

运营帮扶：多味可冰淇淋会结合门店所在的位置，以及多味可冰淇淋加盟店周边竞争对手的情况等等，
为多味可冰淇淋合作方制定能促进门店在市场中，韩国迷你珍珠冰淇淋，能进一步发展的运营方案

据软硬硬冰淇淋﹨Gelato（意式冰激凌）：硬冰淇淋的膨胀率在80%-，硬化成型是为了便于包装和运输
。意大利人创造，主要是在工厂加工，冷冻到店内销售，因此从外形就能看出比较坚硬，内部冰的颗粒
较粗。软冰淇淋﹨ice cream（美式冰激凌）：软冰淇淋在生产过程中没有硬化过程，膨胀率在30%-60%，
一般可以用冰淇淋机现制现售。通常，一支软冰淇比同等体积的硬冰淇要含有更多的(约1.6倍)营养；没
有硬化过的软冰淇淋也会更加滑腻、香醇。软冰淇淋于1930年代由英国的约瑟夫?里昂食品公司所发明。
当时任职于该公司担任药剂师的前任英国首相撒切尔夫人，也曾参与软冰淇淋乳化剂的开发。 韩国珍珠
冰淇淋机-上海尼雅企业-
珍珠冰淇淋由上海尼雅企业管理有限公司提供。上海尼雅企业管理有限公司是上海 宝山区 ,冷饮的见证
者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在上海尼雅领导携
全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创上海尼雅更加美好的未来。



Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

