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产品名称 火锅自助小料台价格 山东冠威制冷设备厂
火锅自助小料台

公司名称 博兴县兴福镇冠威厨房设备厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县兴福镇

联系电话 13954386912 13954386912

产品详情

传统的毛肚火锅以牛的毛肚为主。正宗的毛肚火锅的菜品用的几乎都是牛身上的肝、心、舌、背柳肉片
、血旺和莲白、蒜苗、葱节、豌豆尖等素菜。

火锅选料包罗万象，菜品发展到几百种，囊括了食物王国里可食用之物，菜品已扩大到家禽、水产、海
鲜、、动物内脏、各类蔬菜和干鲜菌果等。在毛肚火锅的基础上，发展到清汤火锅、鸳鸯火锅、啤酒鸭
火锅、肥牛火锅、辣子鸡火锅等等，品种不下百余种，还有为外国人准备的西洋火锅。

更加注重现代营养健康观念。传统火锅以厚味重油著称，则进行科学兑配，适量减少麻辣或改变用油使
营养结构不断趋于合理。

火锅自助小料台小料台的重要性

火锅蘸料怎么调好吃？吃火锅是秋冬季之选，拥有一款合适的火锅自助小料自助小料台是很重要的，火
锅自助小料台厂家，博兴冠威制冷设备集科、工、贸为一体，拥有一批中、设计人员；拥有国内先进的
生产设备、采用先进的生产工艺、严格的质量控制体系和现代化的管理方式，加上生产技术工人严格的
培训，确保生产的每一台产品。

One-火锅标配蒜泥油碟

香油+蒜泥+香菜+葱+耗油

在重庆称为油碟，火锅自助小料台，麻辣火锅标配。从麻辣锅底里捞出来的肉浑身浸满芝麻香油，再配
上蒜泥独有的香味。吃下去回味无穷。至于香菜葱和耗油，不忌口的朋友推荐加加加！



Two-浓香芝麻蘸料

芝麻酱+腐乳+辣椒油+香菜+芝麻粒

芝麻酱是给食物提香味的伴侣。加点辣椒油，和豆腐乳，咸香辣混合起来非常棒！这款蘸料超适合用来
吃海鲜锅，蘸着鱼虾花甲，吃完满嘴鲜香！

火锅与主食:吃火锅时往往会忘记主食，或者在肉残汤浓的时候才下一点面条、小饺子或年糕片。这种做
法的结果就是肉类吃得过量，淀粉严重不足，体内产生大量废物。正确的做法是在开始吃肉时便吃少量
淀粉类食物，一则帮助控制食量，二则保护胃肠健康，同时有益营养平衡。

火锅里的蔬菜:几乎所有品种的蔬菜都可以与火锅和谐相处，但其中对身体为有益的当属绿叶蔬菜。绿叶
蔬菜可以供应维生素C和胡萝卜素，也能部分消除大量吃肉带来的种种不利影响。蔬菜中的纤维素可帮
助打扫肠道中黏附的脂肪和蛋白质废物，还能减少脂肪和胆固醇的吸收。按照膳食平衡的原则，吃1份肉
类，至少需要两份蔬菜与之搭配，而且边吃肉边吃菜。

火锅席上的主食几乎都以高脂肪为特色。北京人喜欢吃油酥烧饼、麻酱火烧，南方人喜欢精致的小点心
。然而在已经摄入大量肉类之后，这些食品就显得十分多余。相比之下，火锅自助小料台价格，不含脂
肪的小馒头、面条等更为健康。若在涮肉时已经放了马铃薯、甘薯、粉丝等配料，已经获得了足够的淀
粉，就不一定吃主食了。

火锅自助小料台价格-山东冠威制冷设备厂-火锅自助小料台由博兴县兴福镇冠威厨房设备厂提供。博兴
县兴福镇冠威厨房设备厂在机械加工这一领域倾注了诸多的热忱和热情，山东冠威制冷一直以客户为中
心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创
辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：穆玉燕。同时本公司还是从事火锅自助小料台，火锅调料柜，生产
火锅小料台的厂家，欢迎来电咨询。
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