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产品名称 安徽商用厨房设备 安徽友福厨具
商用厨房设备批发

公司名称 安徽友福厨具制造有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市双凤经济开发区金藏路5号

联系电话  13956097718

产品详情

 商用厨房设备是做餐饮行业的东西，商用厨房从购置设备到设计安装都需要公司负责，这样才能保证
后期厨房正常的使用。不锈钢厨具几乎涵盖了厨房中需用到的所有厨具，它们外观造型多样，光泽明亮
，表面光滑，让人一看就爱不释手。传统的铁锅使用时间长了，容易生锈，外观看起来不太好看。而不
锈钢厨具在使用后只需用适当的方法清洗就能光亮如新，释放属于它自身独有的本色厨房和厨具的设计
将会充分体现烹调和分享的乐趣，商用厨房设备生产厂家，促进厨房成员的沟通和交流。通过功能和形
式的创新，厨房已经不仅仅是厨师工作的场所，商用厨房设备品牌排行，将为人们带来更多交流和协作
的机会，让厨师们相互协作烹饪美食。

商用厨具不同于家用厨具，餐厅酒店等商用环境比家庭厨房环境要更为复杂，温度更高、湿度更大、人
员活动性也大。所以，餐厅酒店等场所配备的商用厨具的材质一定要具备不怕水、耐高温、不变形、抗
腐蚀、不发霉、抗油烟、易清洁、不发胀等能力，同时还要满足食品卫生标准。台面的清洁和保养重点
，厨房设备一般清洁以湿布即可，如有斑点可用胰子水及中性清洁剂清洗，切忌利用化学性强的清洁剂
，当碰到不好支吾的污垢时不妨利用胰子水，商用厨房设备批发，若为雾面台面，则可利用去污粉及3M
菜瓜布(黄色)，以划圆周方式轻轻擦拭，安徽商用厨房设备，同样的办法可应用于被灼烧的情况越来越
多的厨具新品在设计上体现了人性化设计理念，在功能上融入了更多的智能化科技含量，在造型、色彩
上更具时尚的韵味

商用酒店厨房设备里应配备灭火毯，用来扑灭各类油锅火灾。另外，厨房内还应该配置一定量的ABC干



粉灭火器设施，并应放置在明显部位，以备紧急时所需。

市场上的厨房用具，从面层材料材质分析，主要有以下8种组合：不锈钢台面、阻燃板柜橱门扇；不锈钢
台面、防火板圆弧门扇；不锈钢台面、门扇及桶身；防火板台面、板门扇；防火板台面、门扇要想多出
产品、出好产品，在设备的使用上应做到：厨师必须掌握设备的性能、工作原理和使用方法。应熟知“
四懂三会”，即懂设备性能，懂设备结构，懂设备原理和懂设备用途；会使用设备，会保养设备，会排
除设备故障。

安徽商用厨房设备-安徽友福厨具-商用厨房设备批发由安徽友福厨具制造有限公司提供。安徽友福厨具
制造有限公司为客户提供“厨房设备,厨具”等业务，公司拥有“友福”等品牌，专注于其它等行业。，
在安徽省合肥市双凤经济开发区金藏路5号的名声不错。欢迎来电垂询，联系人：马经理。
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