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产品名称 火锅自助小料台 冠威制冷设备商用冰台
火锅自助小料台品牌

公司名称 博兴县兴福镇冠威厨房设备厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县兴福镇

联系电话 13954386912 13954386912

产品详情

火锅自助小料台选购特点

火锅店小料台的选购要点??

1.在选购火锅店小料台的时候，它的安全性非常重要，也是我们在选购当中应先考虑到的。火锅店小料
台椅所采用的线条应该圆滑流畅，呈现圆形或是弧形收边的火锅店小料台是好的，不仅如此，火锅自助
小料台厂家，它的表面处理还要非常的细腻，在购买的时候可以用手晃一晃火锅店小料台，如果感觉到
有些松动的现象，火锅自助小料台定制，这样的家具则千万不可取。??

2.选购火锅店小料台，安全性也是首先要考虑的。火锅店小料台的一般用料有木材、人造板、塑料等，
这些材料各有特点，但都要建立在坚固、实用的前提下选择。火锅店小料台椅的线条应圆滑流畅，圆形
或弧形收边的较好，另外还要有顺畅的开关和细腻的表面处理。从健康环保的角度来讲，要力求环保无
异味，表面的涂层应该具有和不易刮伤的特点。

麻辣火锅的酱汁也叫油碟一般都是一碗麻油，是为了降温和去火，食用时不易上火。

火锅主料即成锅中涮煮的原料，按原料的性质可分为海鲜原料、河鲜原料、家禽原料、家畜原料、蔬果
原料、原料制品等，凡是能用来制作菜肴的原料几乎都能作火锅主料。

火锅汤料即锅中的底汤，用得多的是红汤汁，其次是白汤汁(包括酸菜汤)。红汤汁即辣味汤汁，用浓汤



与辣椒、豆瓣、豆豉、醪糟汁、冰糖、精盐、黄酒、多种香料等熬制而成。白汤汁即用老母鸡、肥鸭、
猪骨头、火腿肘子、猪瘦肉、葱、姜、酒等熬制的汤汁，一般与红汤汁配合使用，很少单独使用，即使
用也常要蘸些调味料食用。

蘸料味碟是涮制火锅不可缺少的部分，常见的有麻油味碟、蒜泥味碟、椒油味碟、红油味碟、辣酱味碟
、川琦蘸料碟、酱汁味碟、韭菜花味碟等。在火锅中涮烫的主料刚出锅时温度较高，若将刚从锅中捞出
的主料在味碟中蘸一下，火锅自助小料台品牌，能使滚烫的原料降低温度，便不会烫到口腔。

荔枝味型

又称新潮火锅，其特点是麻辣味轻，略带回甜，入口温和，回味悠长；这种味型多数适合外地顾客。

另外还有种说法是，按照制作原料分类，重庆火锅有毛肚火锅、鱼头火锅、牛肉火锅、山珍火锅、羊肉
火锅、素菜火锅等繁多种类；而从功能分类，火锅自助小料台，则可分为传统火锅、药膳火锅和火锅三
大类；从表现形式上看，则分为全红汤麻辣火锅和清汤火锅，而鸳鸯火锅则包含了以上两种基本的表现
形态，将两种汤全倒在一个锅里，中间用一金属片将其分割开来。

辣不怕味型

又称过把瘾火锅，其特点是“麻辣过瘾、鲜香味重”此种味型适合喜食特别麻辣的消费者。

火锅自助小料台-冠威制冷设备商用冰台-火锅自助小料台品牌由博兴县兴福镇冠威厨房设备厂提供。行
路致远，砥砺前行。博兴县兴福镇冠威厨房设备厂致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更
矢志成为机械加工具有竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司还是从事冰台，不锈钢冰台
，玻璃门展示冰台的厂家，欢迎来电咨询。
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