
大米粮油 泰安龙水商贸 大米粮油批发

产品名称 大米粮油 泰安龙水商贸 大米粮油批发

公司名称 泰安龙水商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省泰安市岱岳经济开发区

联系电话  13405386128

产品详情

   平平无奇的大米粮油，为何产量高，市场大 

      中国食用植物油行业的品种较为丰富，大米粮油出售，主要有大豆油、菜籽油、花生油、棉籽
油、葵花籽油以及芝麻油、油茶籽油、米糠油、亚麻籽油、玉米油、红花籽油等。其中大米粮油是世界
上常用的食用油之一，也是我国国民，特别是北方人的主要食用油之一。根据USDA数据统计，2018年大
豆油和菜籽油消费量占比分别为43.10%和22.10%，可见，从中国食用植物油的产品消费结构来看，大豆
油和菜籽油已成为消费主力。

     大米粮油又称黄豆油。主要生产于我国东北、华北、华东和中南各区域。大豆油中含有大量的亚
油酸，亚油酸是人体必需的脂肪酸，具有重要的生理功能。幼儿缺乏亚油酸，皮肤变得干燥，鳞屑增厚
，发育生长迟缓；老年人缺乏亚油酸，会引起白及变。 

升扬大豆油

     正因为大米粮油亚油酸含量丰富，，成为不少家庭食用油的重要选择。随着国际市场的不断开发
，进口大豆的涌入，进一步降低了我国大豆油生产成本，近年来市场上涌现出以金龙鱼大豆油、元宝大
豆油、升扬大豆油为代表的一众大豆油品牌。

     升扬大米粮油在原材料上精选新鲜大豆，采用工艺，去除了传统大豆油中的有害杂质和异味，将
大豆油中的营养价值保留下来之余，还能够保留到大豆油本身的浓郁滋味，保留了地道豆油原香和营养
，去除了油脂中对人体不好的杂质，是制作美味佳肴的优选健康食用油。 

大米粮油的选购方式 大米粮油是以大豆中压榨获得出来的一种油，保质期一般仅有一年，质量越好的大
豆油理应颜色越淡，为淡黄色，清澈透明．且无沉淀物，无豆腥昧，温度低于零摄氏度下述的高质量大
豆油会出现油脂结晶进行析出，选购时可以从下述好几个方面着手。1.味道：具有大豆油原来的味道，
不须要焦臭、劣变或其他异味。一级大豆油应基本无色，无味，等级低的大豆油会出现豆腥味。2.味道



：大米粮油一般无味道，味道有异感，说明油的质量造成转变。3.颜色：质量等级越好的大豆油颜色越
淡，一级大豆油为淡黄色，等级越低颜色越长。
4.画面质量：高的大豆油应是完全透明的，油浑浊、画面质量差说明成品油差或作假。

    5.沉淀物：质量越高，沉淀物越少。一级大豆油常温下应无沉淀物，大米粮油批发，在0℃下冷冻5.
5小时应无沉淀物进行析出，但冬天低于0℃则会出现较高熔点的油脂结晶进行析出，为一切正常情况，
非产品品质难题。

    大米粮油对于身体有很多好处，大米粮油里面的亚可以降低血清蛋白中的糖分成份，将人体内的
糖分融解为胆汁酸排出去身体以外，避免 糖分在身体沉积，减少疾病症的患病率，而且大米粮油里面还
含有d成分以及除虫化淤除虫，还能促进的发展生长发育及。  

      食用油是我们在日常生活中醉常见的食物，几乎所有的食物都需要油的参与，由此可见食用油
是有多么的重要，而市场上也有不同品种的食用油，比如说花生油、猪油、大豆油等，其中大豆油是醉
受欢迎的，这不仅仅是因为它的营养成分多，更主要的是它的抗疾病效果强。

      任何的食物都有自身的营养成分，即使利用植物提炼出油，其营养成分不但不会缺失，反而会
增加不少，而大豆油就是如此，大豆油之所以受人们欢迎，主要是因为它含有丰富的营养成分，大豆油
的主要营养成分为少量硬脂酸、棕桐酸等饱和脂肪酸，大量亚油酸、油酸、亚麻酸等不饱和脂肪酸、及
磷脂、β-谷固醇、豆固醇、菜油固醇、β-胡萝卜素、维生素E等。

      在古时候，人们就知道应该如何利用植物提炼出油，对于油的营养价值，大米粮油，也是受到
医学人士认可的，尤其是大豆油，大豆油为豆科植物大豆种子榨取的脂肪油，大米粮油批发商，是我国
人民常用的植物油之一，现代营养学研究发现，大豆油的营养价值很高，这是因为大豆油中富含丰富的
亚油酸、不饱和脂肪酸、维生素E、维生素D、卵磷脂以及多种人体所需的微量元素，对保持人体健康有
很大的作用。

大米粮油-泰安龙水商贸-大米粮油批发由泰安龙水商贸有限公司提供。泰安龙水商贸有限公司是从事“
大米，小米，花生油，食用油，玉米油，面条，面粉”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理
念，为您提供更好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：左经理。
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