
沈阳大米经销 沈阳大米 姿蕴【米香醇厚】

产品名称 沈阳大米经销 沈阳大米 姿蕴【米香醇厚】

公司名称 沈阳天顺祥米业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 沈阳经济技术开发区新民屯镇张三家子村

联系电话  15604013333

产品详情

怎样蒸大米饭

大米饭是很多人都非常喜欢的主食之一，要想蒸熟大米饭也是非常简单的。你只需要把大米洗干净，然
后放入到电饭锅之中，加入一些水，水的高度以刚刚没过大米为宜，沈阳大米，再蒸之前还可以在大米
中滴几滴香油，这样蒸出来的米饭更加的可口香甜。只需要短短的十几分钟大米饭就可以食用了，是不
是特别的简单？炒上几个拿手的小菜，一起来享用自己制作的美味吧。

大米低温储藏：

采用低温储藏是大米保鲜的有效途径。霉菌在20℃以下大为减少；10℃以下可以完全抑制害虫繁殖，霉
菌停止活动，沈阳大米价格，大米呼吸及酶的活性均极微弱，可以保持大米的新鲜程度。

自然低温储藏。我国冬米储藏即为自然低温储藏的很好方式，将低水分大米，在冬季加工，利用当时寒
冷条件，降低粮温后再入库储藏，并同时采取相应的防潮隔热措施。使粮食长期处于低温状态，相对延
长粮温回升时间，是大米安全度夏的一种有效方法。大米自然低温储藏技术在生产实践中运用很广，其
方法形式也很多。

取适量的玉米(或大米)放入爆花锅内，沈阳大米经销，并封好顶盖，沈阳大米厂家，再把爆米锅放在火
炉上不断转动使之均匀受热后，就可爆出可口的爆米花来。 这是在加热的过程中，锅内的温度不断升高
，且锅内气体的压强也不断增大。当温度升高到一定程度，米粒便会逐渐变软，米粒内的大部分水分变



成水蒸气。由于温度较高，水蒸气的压强是很大的，使已变软的米粒膨胀。但此时米粒内外的压强是平
衡的，所以米粒不会在锅内爆开。 当锅内压强升到4-5个大气压时，突然打开爆花锅的顶盖，锅内的气体
迅速膨胀，压强很快减小，使得米粒内外压强差变大，导致米粒内高压水蒸气也急剧膨胀，瞬时爆开米
粒，即成了爆米花。

沈阳大米经销-沈阳大米-姿蕴【米香醇厚】由沈阳天顺祥米业有限公司提供。沈阳天顺祥米业有限公司
是从事“大米,盘锦大米,稻田米,蟹田米”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供
更好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：王经理。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

