
小吃油焖虾技术培训

产品名称 小吃油焖虾技术培训

公司名称 长沙曾食坊食品研发有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 湖南省长沙市天心区刘家冲南路599号碧水春城1
7栋302房（注册地址）

联系电话 15974140853 15974140853

产品详情

油闷大虾做为近些年的一道人气值菜，早已渐渐地迈向全国各地，在全国各地油闷大虾店如如雨后春笋
出现。油闷大虾这类烹饪方法制成的大龙虾，颜色艳丽好看，味儿麻辣美味。夏日夜里，工作之余，携
家人、盆友于繁华当中品潜江油闷大虾，再佐以葡萄酒、潜江特色小吃，美味可口胜景，欢欢喜喜。

学习培训時间：
教师从零讲课，随到随学,学好截止。不限定学习时间，一般5-8天上下，视个人情况而定。

【教学内容】

1.小龙虾的选择、存储、清理

2.如何挑虾线、除掉沙腺

3.调味品的挑选

4.熬料的熟度、温度、剩余油的操纵

5.炮制的熟度、時间、出锅的机会等。

【我们的优势】

1.靠谱企业资质，靠学生用户评价发展趋势!

2.技术性并不是靠嘴说，大家用味儿来证实!

3.全过程操作过程，确保学生学习培训品质!



4.随到随学，三年内完全免费备考。

5.给你解读做店铺管理监管和经营模式!

油闷大虾选用长江中下游大龙虾为原材料，以潜江独有的“油焖”烹饪方法制做。这般制成的大龙虾，
颜色艳丽好看，味儿麻辣美味。潜江油闷大虾一般以大排挡方式消費。夏日夜里，工作之余，携家人、
盆友于繁华当中品潜江油闷大虾，再佐以葡萄酒、口味烧烤，美味可口胜景，欢欢喜喜。
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