
速冻西蓝花设备采购 诸城旺源机械 速冻西蓝花设备

产品名称 速冻西蓝花设备采购 诸城旺源机械
速冻西蓝花设备

公司名称 诸城市旺源机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省诸城市经济开发区

联系电话 13070785573 13070785573

产品详情

隧道速冻机海鲜速冻单冻机流态化速冻厂家水果单体速冻不粘连

1、采取简单、清洁方便的设计理念，速冻西蓝花设备产量，不需要停机除霜，能连续生产提高了生产效
率；

2、液氨迪冻机的工作温度可在－30~-120℃任意设定，可速冻各种海鲜、肉送、鱼肉和整鱼、水果蔬菜
、包子、即时快餐和烘焙食

品等等。

3、控制系统由西门子PLC可编程序控制主机、施耐德电器元件、触摸屏操作、实时报警装置、变频调速
器等组成；

4、操作系统采用触摸屏控制面板，速冻西蓝花设备，为一键式启动模式、其简单易学，所有运行数据一
目了然，并可随时调整运行速度和速冻温

度，实时监控速冻隧道内的温度变化；

5、隧道内冷量循环和抽排风系统由电机和低温风扇（技术）组成，隧道内的低温风机毋须停机除霜，可
连续运行而不被

冻住，同时确保食品快速均匀冻jie和冷媒被zuida效率地利用；

6、速冻所需的液氨量，根据设定的温度自动调节阀门的开启度，在保证隧道内温度均匀的情况下，zuida
限度的节省液氨的用量；

7、速冻机碰道上盖可垂直升降，下部内槽采用倾斜汇集排水结构，可充分清洗碰道内部，保证被冻食品



卫生安全；

8、速冻机采用分段式设计，现场吊装、组装快捷方便。速冻西蓝花设备

速冻机制冷系统概述速冻西蓝花设备

制冷系统概述

利用外界能量使热量从温度较高的物质（或环境）转移到温度较低的物质（或环境）的系统叫制冷系统
。制冷系统可分为蒸气制冷系统、空气制冷系统和热电制冷系统。其中蒸气制冷系统又可分为蒸气压缩
式、蒸气吸收式和蒸气喷射式。

系统组成：主要部件组成制冷系统由制冷剂和四大机件，即压缩机，板栗速冻机，速冻西蓝花设备采购
，冷凝器，青海速冻机，膨胀阀，蒸发器组成。

速冻西蓝花设备

一般情况下，液氮速冻的材质氮是不活泼的的。当加热到非常高的温度时它会同更加活泼的金属，如锂
和镁反应生成氮化物。它还会同氧反应生成氮的氧化物，而且当在有催化剂存在时它会同氢反应生成氨
。

由于氮无腐蚀性，大虾隧道速冻机厂家，不需要特殊的建材。但是，选择的建材必须能抗液氮的低温。
容器和管道系统要根据相关的压力和温度按照按照国家相关机构的标准规定来设计。

尽管通常作为气体使用，氮一般以液态存储和运输，这样产品供应成本更低。

当氮转化成液态，就成为低温液体。低温液体是沸点温度一般在–238°F(–150°C)以下的液化气体。
液氮的沸点是–320.5°F(–195.8°C)。因为产品和周围环境的温差即使是在冬天也非常大，速冻西蓝花
设备价格，保持液氮和周围环境隔离是很重要的。产品还要求专门的使用和储存设备。

1.一个典型的储存系统由一个低温储存罐，一个或多个汽化器，一个压力控制系统和所有的用于灌装、
汽化、供给的管道系统组成。低温罐造得象个真空瓶。设计得使热量无法进入内罐中的液氮。汽化器把
液氮转化成气态。压力控制管控制着输入到过程的气体压力。使用液氮的过程不要求有汽化器和压力控
制管。汤圆速冻机，汤圆速冻机

速冻西蓝花设备

速冻西蓝花设备采购-诸城旺源机械-速冻西蓝花设备由诸城市旺源机械有限公司提供。速冻西蓝花设备
采购-诸城旺源机械-速冻西蓝花设备是诸城市旺源机械有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考
，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：陆经理。同时本公司还是从事电加热油炸单机，
全自动油炸单机，油水分离油炸单机的厂家，欢迎来电咨询。
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