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产品详情

商用厨房设计作为酒店建设中重要的一环，一个的商用厨房设计所表现出来的价值会为你带来不少的经
济效益。下面东坡居小编就从七个方面来分析这些商用厨房设计主要的应用场景以及如何提升效率的办
法。

东坡居商用厨房设计对酒店的经济价值及重要性（上）

(一)商用厨房设计决定厨房工作环境质量，试想厨师在烟熏火燎、高温、噪音的环境中工作，势必会影
响到工作效率与身心健康，而一个空气清新、操作方便、安全舒适的厨房工作环境可以大大提高厨房员
工的工作效率。

 

因此，设计人员要从设计理念，设计技巧上优化设计方案。充分考虑各种因素，计算各种参数，在确保
厨房设计科学合理，各工种协调配合便捷，设备先进，操作使用方便的前提下，对通风排烟、降温减噪
、采光照明、卫生清洁方便等方面进行深化设计。

(二)一些酒店咋一看富丽堂皇，但后厨却不堪入目，即使经营者严令禁止外人到后厨观望，但由于商用
厨房设计安排布局不合理，导致厨房油烟、噪音、热气进入餐厅，餐厅形象大打折扣。因此，商用厨房
设计会直接对酒店的对外形象、档次产生影响。

 

(三)商用厨房设计能影响工作效率和出餐质量，在就餐高峰时段，厨师工作异常地紧张、繁忙，只有科
学合理的商用厨房设计，各工种配合才能科学合理、协调便捷。反之，商用厨房设计流程不顺畅，隔断
多，协作不便，设备功能不佳，以至于缺项，无疑直接影响出餐速度和出餐质量。例如，刀工距离水池
较远，洗涮不方便，迫不得已就要多走几步，工作通道拥挤，刀工省去洗涮的工序，不能经常清理案面
菜墩，势必影响工作效率和质量。



(四)商用厨房设计决定厨房的实际空间利用率与工作流程，工厂厨房设计，这些是厨房设计中首要解决
的问题。同一个厨房由多家公司设计，方案差异大，这就意味着空间利用率与工作流程有差异，对后厨
工作效率与管理会产生不同的功效。一旦选定商用厨房设计方案，厨房优劣功效就是长久的。

厨房装修各有千秋，但酒店厨房工程装修设计始终在设计中占有重要地位，为了让厨房更加合理、美观
，厨房装修设计需要哪些注意事项呢？跟着东坡居厨房工程设计小编一起来看看吧！一、厨房工程装修
的3面（墙面、顶面、地面）

 

1、墙面瓷砖：因为餐饮对卫生的要求严格，商用厨房一般选择统一的白色。

2、地面防滑：厨房的油烟大，为保证工作人员安全，提高工作效率，防止出现意外事故，商用厨房的地
面要选购防滑的瓷砖。

3、厨房顶面：厨房会产生大量的油烟气，容易附着在厨房吊顶上，日复一日，厨房吊顶容易出现问题，
因此，厨房工程的吊顶要选择防腐蚀的材质，如铝扣板，铝扣板材质的吊顶是耐腐蚀性较好的。

二、防水

1、保证明沟污水排放畅通，设计明沟时要确保明沟的直线性及合理的坡度。

2、下水沟一般用的是瓷砖，有时也用不锈钢材质进行焊接。

三、电路

1、保证足够的电压负荷，避免跳闸影响整个厨房的运作和影响顾客的就餐。

2、灶具设备和大电量设备一定要有独立的开关控制器，防止有一路电坏了，其他电路也无法使用！

四、照明灯具

商用厨房照明灯具要选择白色灯，白色灯能帮助厨师对菜品的色泽上有很好的把握，能保证菜品的美观
是色泽度。照明灯具要有防爆盒，以免发生灯的危险，保障厨房工作人员安全。

 

五、安全和卫生

厨房用电频繁，厨房用电的设备设施要考虑是否安全，预防事故的发生，如自动断电、自动停机和接地
线等。在卫生方面，禁止在设备内壁使用镀锌板或刷油漆。

六、使用方便

餐厅员工流动性大，为让工作人员更快地熟悉操作，尽可能选择使用较方便的设备



七、节能性

节能性已成为市场主流发展，设计人员或经营者可以选择节能性能好的设备，如热、能源利用率高而能
量消耗量低的设备。

以上就是东坡居小编为大家提供的酒店商务厨房工程装修设计的全部内容，为了让厨房更加合理、美观
，快行动起来吧！

随着经济水平的快速提高，中国餐饮市场已成为餐饮业大国。面对不断崛起的餐饮行业，商用厨房设计
也成为商家注重一个项目。毕竟顾客享受美食的同时，餐饮业厨房的改进和设计管理也成为不可或缺的
关键环节，尤其是厨房烟道的处理。今天我们就来详细的了解一下餐饮业厨房排烟的几点注意事项！

 

餐饮业厨房排烟的几点注意事项!

1.排烟管道的水平段不宜过长

厨房油烟净化器排烟管道的水平段不能过长，特别是提高油烟净化器的空气阻力，一般水平距离不应超
过15米，斜率应大于2%。水平端应安装活接头，以便于清洗管道中的油垢。新的厨房净化器安装在厨房
排气扇近端前，尽量减少排气管和风机叶轮的附着，延长管道清洗和风机维护周期。连接到排气盖的分
支管应配备气量调节阀。

 

2.厨房供气系统采用直流

厨房供气系统应采用直流方式，厨房通风工程系统应采用变速风机或联合风机供排风。这样，任何时候
产生的大量废气可更直接和有效地排放到室外。

阳江阳西工厂厨房设计诚信企业推荐由广州市东坡居厨房工程设计有限公司提供。广州市东坡居厨房工
程设计有限公司在建筑图纸、模型设计这一领域倾注了诸多的热忱和热情，东坡居厨房工程一直以客户
为中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，
共创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：戴经理。
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