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规格参数

公司地址 诸城市辛兴镇府前街33号

联系电话  15064480575

产品详情

浙江衢州高温杀菌锅 咸蛋蒸煮锅 咸蛋杀菌锅哪家质量不错，众工杀菌锅放心选择！

咸蛋采用高温高压蒸煮，出油率高，保质期长。

咸蛋杀菌锅

蛋品杀菌釜，咸鸭蛋杀菌锅，电加热杀菌锅 杀菌锅的选购要从多方面考虑，既要考虑设备本身的价格，

还要考虑设备后期的使用成本，有些设备是购买的时候价格便宜，可是后期使用时的成本和时间要远远
大于当时设备便宜的那块价格，所以购买设备的时候一定要了解清楚。咸鸭蛋分为散装和真空包装两种
，真空包装后的咸鸭蛋因为鸭蛋不会直接和外界接触，所以可采取水浴式杀菌，也可采取蒸汽式杀菌，

蒸汽式杀菌是直接用单锅通入蒸汽，设备投资小，但是相对来说，还是水浴式杀菌口感要更好一些，水
浴式杀菌一般是采用双层的卧式杀菌锅，粽子灭菌设备品牌，设备投资大，一般适合一些规模比较大，
可连续杀菌的厂家。散装咸鸭蛋是鸭蛋直接和外界接触，大家也都知道，蛋壳能被谁浸透，可以把盐味
腌制进去，在高温高压的环境下，会把咸鸭蛋的味道分散出来，影响口感，所以散装的咸鸭蛋选用蒸汽
杀菌，蒸汽杀菌可直接用单层的杀菌锅。

食品杀菌釜，咸鸭蛋杀菌锅，电加热杀菌锅 因为锅炉的污染太严重，所以很多城市现在都禁用锅炉了，
电加热杀菌锅就是蒸汽锅炉的替代产品，但是也有很多城市的电费比较贵，怎么才能降低使用的能耗就
成了大家比较关心的问题，电加热双层杀菌锅是您的理想选择，我公司生产的电加热双层杀菌锅上罐也
是高压锅，山西灭菌设备品牌，锅内配有大功率的加热管，能迅速提升温度，节省时间，杀菌锅的外部
带有保温层，降低了温度的流失，即便一晚不用，温度也只会下降10-20度，再升温时就只用很少的电就
可以达到杀菌温度。要是连续使用那上罐的杀菌水只是在头次使用的时候需加热升温，其余的基本不需
要加热，这样每锅杀菌耗费的电量就很少，欢迎您来电咨询。



  我们要知道很多领域都是需要使用杀菌锅的，尤其是肉质食品，更是离不开杀菌锅，板栗灭菌设备品
牌，这些肉类只有在经过杀菌之后，我们食用起来才会更加安全。不过在使用杀菌锅的过程中我们也是
需要注意很多事项的，下面就一起来了解一下。

   首先，在操作的时候我们一定要按照正规的流程进行工作，只有这样才不会出现问题。另外我们要
知道这个设备的工艺指标要在zui高的工作压力，以及zui高的温度下进行工作。如果不合理的进行控制，
那设备就无法正常的进行作业了。

   其次，对于设备的一些重点部位，我们要定期进行检测，只有这样设备在运行过程中才不会出现异
常的情况。而且当设备出现不正常的情况时，我们也可以及时的进行处理，淋水式灭菌设备品牌，这样
我们的工作才不会受到影响。
使用杀菌锅这些事项都一定要注意，希望上述的这些介绍能够帮助到大家。

700*1200型号的电气二用杀菌锅介绍如下：

卧式，电气两用式（即在有锅炉的情况为双层水浴式杀菌，在无锅炉的情况为水喷淋加蒸汽两用式）。

电脑半自动控制. （即杀菌温度，时间，压力，排气均由微电脑控制。可实现分段升温，分段冷却功能）

设备锅体为不锈钢304制作，上罐为热水罐，内径为700mm，有效筒长1200mm，下罐为杀菌罐，内径700
mm，有效筒长：1200mm，上下罐均属压力容器.杀菌罐有效容积：0.46立方，厚度：4mm，设计压力：0
.35mpa，设计温度：145度。电热管功率：36kw.

随锅配置：安全阀、压力表、硅胶垫子、温度计、液位计，水泵1台，杀菌盘，托盘，小推车一套.
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