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永康市厨具有限公司是一家致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「日式极铁
锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不粘锅」「
手工锻打老铁锅」等。

「不锈钢炒锅」厂家与您分享：

铁锅多采用生铁制成，一般不会含有其他化学物质铁锅是目前比较安全的厨具。在炒菜、煮食过程中，
铁锅不会有溶出物，不会存在脱落问题，即使有铁物质溶出，人体吸收也是有好处的。从材料上说，铁
锅主要分为精铁锅和铸铁锅。铸铁锅就是我们常说的生铁锅。

另外，铁锅根据锅盖性质，可分为无盖、玻璃盖、不锈钢盖铁锅。根据配套对象的不同，适用炊具也不
同，有燃气电磁灶适用、燃气灶适用、电磁炉适用。

生铁锅

优点：传热均匀，当火的温度超过200℃时，生铁锅会通过散发一定的热能，将传递给食物的温度控制在



230℃。

缺点：传热慢，锅环厚，纹路粗糙，也容易裂。

永康市厨具有限公司是一家致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「日式极铁
锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不粘锅」「
手工锻打老铁锅」等。

「不锈钢炒锅」厂家与您分享：

不锈钢制成的器皿美观耐用。但不合格的不锈钢锅会存在安全隐患。使用时的某些化合物可能会溶出来
，不锈钢炒锅价格表，人体多次摄入同样会在体内慢慢累积，当达到某一限度时，不锈钢炒锅，就会危
害人体健康。 据省质i监局有关人士介绍，不合格的不锈钢锅一般不合格项为铬超标。铬是人体必需的微
量元素，在肌体的糖代谢和脂代谢中发挥特殊作用。三价铬是对人体有益的元素，不锈钢炒锅生产厂，
而六价铬则被列为对人体有危害的化学物质之一，是国际公认的致癌金属物之一。

永康市厨具有限公司是一家致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「日式极铁
锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不粘锅」「
手工锻打老铁锅」等。

「不锈钢炒锅」厂家与您分享：

生铁锅有什么好处？

1、用铁锅炒茶的时候会有少量的铁离子溶入食物中，而人体合成血红蛋白重要的元素就是铁离子，所以
长期使用铁锅炒菜做饭可以有效治i疗缺i铁性贫i血。

2、加醋主要是与铁生成可溶性盐，防止生成铁的氧化物影响吸收，同时溶解已生成的氧化物。新买的铁
锅先不要炒菜，而是先做些油大的工作，例如煎茄子，炸东西，不锈钢炒锅供应商，这样用过几次就好
了，再由就是每次用过刷完之后（即使用洁洁灵把油都刷下去了也没关系），不要放置一边或用抹布擦
干，一定要放到火上烤干，这样就肯定不会生锈了，我家的锅就是这样，从来没生过锈。

不锈钢炒锅-不锈钢炒锅价格表-创新厨具(推荐商家)由永康市创新厨具有限公司提供。永康市创新厨具
有限公司位于浙江省金华市永康市芝英镇柿后新桥东路121号。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前创
新厨具在炒锅中享有良好的声誉。创新厨具取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一
个新的高度。创新厨具全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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