
长粒香大米厂家 辽中大米 姿蕴【健康美味】 

产品名称 长粒香大米厂家 辽中大米 姿蕴【健康美味】

公司名称 沈阳天顺祥米业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 沈阳经济技术开发区新民屯镇张三家子村

联系电话  15604013333

产品详情

大米我们每天都吃但是你知道它们是怎么分类的吗，大米价格，其实在我们国家大米的分类和稻谷有着
密不可分的关系，从粒型来看分为籼米、粳米和糯米。国际上又根据稻谷的加工程度和方法分出了糙米
、白米、蒸谷米、和碎米等。那么下面就具体来讲讲这些米的区别。

籼米系用籼型非糯性稻谷制成的米称为籼米。米粒粒形呈细长或长圆形，辽中大米，长者长度在7毫米以
上，蒸煮后出饭率高，粘性较小，米质较脆，加工时易破碎，横断面呈扁圆形，颜色白色透明的较多，
也有半透明和不透明的。

水稻不仅产出大米有用，长粒香大米厂家，它的秸秆也用处很大

古代的人们就已经学会用将晒干的秸秆当成燃料，大米批发，随着时代的发展还将其制作成了饲料、工
艺品等等产品。另外麦麸更是被作为一种护肤品原料也展现出了自己的价值。

白色的大米实际上营养低：说到大米我们就会理所当然的认为它是白色的，可实际上白色的大米是糙米
拨掉了麸皮得到的。虽然口感上有了提升，而且烹饪时间由40分钟缩短为25分钟，但是相比糙米而言损
失了更多的维生素和纤维素。

大米中含碳水化合物75%左右，蛋白质7%-8%，脂肪1.3%-1. 8%，并含有丰富的B族维生素等。大米中的
碳水化合物主要是淀粉，所含的蛋白质主要是米谷蛋白，其次是米胶蛋白和球蛋白，其蛋白质的生物价
和氨基酸的构成比例都比小麦、大麦、小米、玉米等禾谷类作物高，消化率66.8%-83.1%，也是谷类蛋白
质中较高的一种。



长粒香大米厂家-辽中大米-姿蕴【健康美味】(查看)由沈阳天顺祥米业有限公司提供。沈阳天顺祥米业
有限公司是一家从事“大米,盘锦大米,稻田米,蟹田米”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，
稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“姿蕴”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，
用户至上”的原则，使天顺祥有限公司在稻谷中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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