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产品名称 食品检测肉食品检测 平顶山食品检测
河南中测技术检测

公司名称 河南中测技术检测服务有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省郑州市中原区西三环电厂南路河南省国家
大学科技园（东区）创新园1号楼H座

联系电话 19139971828 19139971828

产品详情

俗话说民以食为天，因此食品安全对于人们的生活来说是非常重要的。对于食品检测而言，有很多种方
法，其中一种是生物技术，关于这种检测方法，大家了解吗？下面小编就为大家简单的介绍一下吧：

生物技术；利用生物材料与食品化学物质反映，从而达到检测目的。具有特异性生物识别功能、选择性
高、结果准确、灵敏、专一、微量和快速的等优点。应用较广泛的方法有PCR
技术、生物传感器技术以及生物芯片技术等。

【河南中测技术检测服务有限公司】是一家具有为客户出具证明作用的检测数据的公司，可以为客户提
供食品检测、自来水检测、化妆品检测等等多项服务，欢迎大家前来咨询。

随着科技的进步，食品检测技术也在不断地更新迭代，在前处理技术方面，样品的提取和分离变得更新
进、科学；食品检测出现了激光诱导击穿光谱法、基质辅助激光解吸电离质谱成像，以及ICP串联等。这
些技术的具体使用情况如何，让我们一起来看看吧。

尤其是肉制品，在不良的条件下进行贮藏极易发生氧化。脂质氧化会生成低级脂肪酸、醛、酮等物质，
它们具有刺鼻的不良气味，影响肉类的风味、质地、颜色和营养。因此控制和减少脂质氧化是肉类食品
科学中研究的重点。传统的分析手段可以实现对脂质含量、分布及氧化程度的分析，但是在脂质提取过
程中物质的分布信息会有所缺失，无法达到分子水平。而MALDI-



MSI技术通过添加基质保护促进了样品的电离，可以对油脂在贮藏期间脂质氧化的影响。

【河南中测技术检测服务有限公司】本公司以技术为先导，以信誉为根本，以质量为生命，与时俱进，
开拓创新的企业精神，凭着先进的检测手段，雄厚的技术实力，健全的体系，可靠的产品质量，完善的
售后服务，赢得更多用户的依赖和一致好评。

食品检测行业人员在进行微生物指标，需要具备哪些技能？接下来就由河南中测技术检测服务有限公司
为大家进行介绍，希望对您有所帮助。

需要掌握的技能：

无菌取样方法

微生物实验无菌操作方法

熟悉不同的培养基的配比及适用范围了解不同微生物的特性

【河南中测技术检测服务有限公司】发展至今，已经聚集了一批高水平的管理团队以及技术骨干，如果
您需要进行食品检测的话，可以到我们公司进行详细的咨询，我们将竭诚为您服务。
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