
金华啤酒 友谊食品诚信为本 燕京啤酒批发

产品名称 金华啤酒 友谊食品诚信为本 燕京啤酒批发

公司名称 金华市友谊食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省金华市双龙南街1151号丽晶国际商务大厦
23楼

联系电话  13735797061

产品详情

金华市友谊食品有限公司是一家酒水销售公司。公司营销网络遍及周边八县市以及各大小商超、酒店、
宾馆、批发部和乡镇。主营：洋河蓝色经典、长城、塔牌、caste、啤酒l等。

啤酒是人类古老的酒精饮料之一，是水和茶之后世界上消耗量排名第三的饮料。啤酒于二十世纪初传入
中国，属外来酒种。啤酒是根据英语Beer译成中文“啤”，称其为“啤酒”，沿用至今。啤酒以大麦芽
、酒花、水为主要原料，经酵母发酵作用酿制而成的饱含二氧化碳的低酒精度酒，被称为“液体面包”
，是一种低浓度酒精饮料。啤酒乙醇含量少、故喝啤酒不但不易醉人伤身、少量饮用反而对身体健康有
益处。现在国际上的啤酒大部分均添加辅助原料。

金华市友谊食品有限公司是一家酒水销售公司。公司营销网络遍及周边八县市以及各大小商超、酒店、
宾馆、批发部和乡镇。主营：洋河蓝色经典、长城、塔牌、caste、啤酒l等。

糖类大都在产糖地区应用，一般使用量为原料的10～20%。添加的种类主要有蔗糖、葡萄糖、转化糖、
糖浆等。小麦德国的白啤酒以小麦芽为主原料，啤酒公司，比利时的兰比克啤酒是用大麦芽配以小麦为
辅料酿造具有地方特色的上面发酵啤酒。小麦品种有硬质小麦和软质小麦，啤酒工业宜采用软质小麦。
大米淀粉含量高，浸出率也高，金华啤酒，含油质较少。但大米淀粉的糊化温度比玉米高。以大米为辅
助原料酿造的啤酒色泽浅，口味清爽。大米是中国用量多的辅助原料。

金华市友谊食品有限公司是一家酒水销售公司。公司营销网络遍及周边八县市以及各大小商超、酒店、
宾馆、批发部和乡镇。主营：洋河蓝色经典、长城、塔牌、caste、啤酒l等。

发酵：麦芽汁经过冷却后，啤酒哪家好，加入酵母菌，输送到发酵罐中，开始发酵。传统工艺分为前发
酵和后发酵，分别在不同的发酵罐中进行，现在流行的作法是在一个罐内进行前发酵和后发酵。前发酵
主要是利用酵母菌将麦芽汁中的麦芽糖转变成酒精，后发酵主要是产生一些风味物质，燕京啤酒批发，



排除掉啤酒中的异味，并促进啤酒的陈熟，这一期间，控制一定的罐内压力，使后酵时产生的二氧化碳
保留在啤酒中。

金华啤酒-友谊食品诚信为本-燕京啤酒批发由金华市友谊食品有限公司提供。金华市友谊食品有限公司
坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并
欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。金华友谊——您可信赖的朋友，公司地址：浙
江省金华市双龙南街1151号丽晶国际商务大厦23楼，联系人：曹康正。
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