
佬田台烧鸡 佬田台客户至上 佬田台烧鸡专卖

产品名称 佬田台烧鸡 佬田台客户至上 佬田台烧鸡专卖

公司名称 盘锦伊迪清真食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 辽宁省盘锦市大洼县清水镇小堡子村小堡子屯10
07102803

联系电话 18204018555 18204018555

产品详情

其次，突出烧鸡零售店个性。广告的设计风格与思路能展现烧鸡零售店的经营个性和风格。通过与众不
同以及富有吸引力的广告，可以使顾客感受到零售店的个性和文化特色。

后，推广烧鸡加盟店产品。广告能促成即兴购买。很多顾客在购买食品时，也许直到跨进烧鸡店门时，
还未确定是否购买，也有顾客原来没有打算进店，但是被烧鸡店橱窗陈设的诱人食品或极富吸引力的文
字广告牵进了店门。

鸡肉肉质细嫩，滋味鲜美，由于其味较淡，因此可使用于各种料理中。鸡肉不但适于热炒、炖汤，而且
是比较适合冷食凉拌的肉类。鸡肉的蛋白质的含量颇多，在肉之中，可以说是蛋白质很高的肉类之一，
是属于高蛋白低脂肪的食品。

鸡肉钾硫酸氨基酸的含量也很丰富，因此可弥补牛及猪肉的不足。鸡肉比其他肉类的维生素A含量多，
佬田台烧鸡多少钱一只，而在量方面虽比蔬菜差，佬田台烧鸡专卖，但和牛肉和猪肉相比，其维生素A
的含量却高出许多。



概述编辑选用重量在1000克半年左右新鲜活鸡，桂皮10克，白糖500克，陈皮10克，八角15克，罗汉果2个
，香2克，精盐250克，佬田台烧鸡专卖店，姜20克，饴糖500克，肉蔻3克，豆蔻3克，佬田台烧鸡，砂仁2
克，丁香3克，5克，3克，花椒5克，芝麻油1500克，整大葱5根，新鲜豆油10000克等。

新鲜活鸡，宰杀之后放尽，热水烫去毛洗净，在靠肩的颈部直开一小口，取出嗉囊；再在用水洗净开一
口子。然后先用刀背敲断大腿骨，从上边开口处把两只腿交叉插入鸡腹内；再将右翅膀从宰杀的刀口处
穿入，使翅膀尖从鸡嘴露出。鸡头弯回别在鸡膀下边，左膀向里别在背上，与右膀成一直线。后将鸡腹
内两只鸡爪撑开，顶住鸡腹。用以上方法将鸡宰杀别好备用。

佬田台烧鸡-佬田台客户至上-佬田台烧鸡专卖由盘锦伊迪清真食品有限公司提供。盘锦伊迪清真食品有
限公司是一家从事“烧鸡,鸡脖,羊蹄”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针
，勇于参与市场的良性竞争，使“伊迪清真,佬佃台”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至
上”的原则，使伊迪清真在其它中赢得了客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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