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产品名称 恒温烧饼机器厂家 恒温烧饼机器
顺达专注食品机械

公司名称 虞城县顺达厨具厂

价格 面议

规格参数

公司地址 虞城县黄冢乡付大庄村

联系电话 15518655767 15518655767

产品详情

烧饼炉的故事其实有些我们日常的操作并不规范，1248K款要及时把残留在内部的等清理出来。当然了，
1248K款但是时间长了肯定是会有明显反应的。烧饼炉厂家提醒大家，使用过程尽可能按照说明操作，烧
饼炉的使用非常方便，按部就班的不会有太大困难。

设备的维护也很重要，大家要注意设备的清洁，内部和外部都需要。设备内部主要是指内胆，恒温烧饼
机器厂家，烧饼炉内壁，要及时把残留在内部的等清理出来。当然了，设备外部的清洁也很重要。设备
干净与否关系到消费者的直观感受，脏脏的只怕大家都不愿来买了。另外，如果外层卫生有疏漏，也有
引起事故的危险，所以，能避免的还是避免一下。 

分别把皮食材和油酥食材倒入的大盆里。把水油食材和成面团，然后揉到面团外表光滑，尽量的能揉到
出膜，把油酥食材和成面团之后，用手掌推到细腻而且混合匀，然后醒发半个小时。油酥分别分成大小
差不多的10个小的面团，之后把油酥包在皮里。把面团擀成长的面饼，恒温烧饼机器多少钱，之后反过
来卷成卷。然后把面卷接着醒发十分钟，之后将面团沿左右方向继续擀成长卷起，再醒发半个小时。然
后把擀好的面卷从三分之一的地方对折起来，可以根据自己的口味在中间放白糖或葱花，也可以什么都
不加。稍微擀一下，然后把鸡蛋液刷在外表，再把芝麻撒上。放到烤箱里，设置210度烤大约一刻钟。

将醒发好的面团取出，然后用手揉搓，一直到表面光滑。然后分成大小均匀的小面剂子。将面剂揉搓塑
形后压扁擀成长条，用勺子舀一勺肉泥均匀的涂抹在面剂上，然后用面剂把肉泥包裹好成一个圆形备用
。取一个干净的盘子，在上面涂抹少量的食用油，然后把面剂放在盘子上，用手按压至合适的厚度，所
有面剂都做好以后，放入烤盘中，在上面刷上一层红糖汁，在撒上芝麻，然后放入烤箱当中，上下火250
度，烤制五分钟，一盘香脆可口的烧饼就做好了，恒温烧饼机器，咬上一口，外酥里嫩，较主要的是满
口的肉香。非常的好吃。

恒温烧饼机器厂家-恒温烧饼机器-顺达专注食品机械(查看)由虞城县顺达厨具厂提供。虞城县顺达厨具厂



在炊事、烘焙设备这一领域倾注了诸多的热忱和热情，顺达一直以客户为中心、为客户创造价值的理念
、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关业务欢迎垂询，
联系人：焦经理。同时本公司还是从事水煎包锅，煎包锅，包子锅的厂家，欢迎来电咨询。
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