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产品名称 【大美生物】 固体饮料代加工费用
新乡固体饮料代加工

公司名称 河南大美生物科技股份有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省郑州市高新区冬青街10号

联系电话 13939031086 13939031086

产品详情

大家知道固体饮料代加工中的固体饮料含有什么营养成分吗，不知道的一起来看看吧。 

固体饮料是富含维生素、矿物质等营养成分的固体饮料，可以及时补充人体代谢所需的营养，更成为了
许多人的爱。这是因为，固体饮料所含的营养成分在高温下容易分解变质。有研究表明，在100℃时，溶
于水中的维生素C在10分钟内就会损失83%；而奶粉等蛋白型固体饮料受到高温的影响，蛋白质会由溶胶
状态变成凝胶状态，从而出现沉积物，影响乳品质量。因此，根据固体饮料的溶解性，使用60℃左右的
温水冲调。 

【河南大美】我们愿与社会各界朋友携手，共谋发展大计，共创美好未来！在加盟合作方面，将全力支
持加盟合作的各界朋友，让加盟合作商轻松创富！ 

 

很多商家会寻找固体饮料代加工工厂，首先我们应该了解固体饮料代加工的加工流程，下面就让【河南
大美生物科技股份有限公司】来带大家具体的了解一下吧。

1、选原料

在原料验收过程中，严格按照《原辅材料验收标准》进行严格检测，审查原料采购合同及供应商提供的
合格证书，每批原料由质检料负责抽样按验收标准进行检验，出具进货检验报告，检验达标之后方可入



库，保证原料安全

2、低温熟化

低温熟化能够保持住产品本身的营养成分不被破坏，以无聊吸收微波能使物料中极性分子与微波电磁场
相互作用的结果，外加在变电子场的作用下，物料内极性分子极化并随外加交变电磁场极性变更而交变
取向，如此众多的极性分子因频繁相互摩擦损耗，使电磁能转化为热能从而加热物料，这种处理方式在
一定程度上保留了食品风味及营养，不上火

3、超细研磨

利用超微粉碎技术可提高原料营养成分的溶出率，发挥原料的功效，使人体更易吸收

以上为大家讲解的就是关于固体饮料代加工代加工流程的知识，希望对大家有所帮助，如果您还想了解
更多的知识可以前来咨询【河南大美生物科技股份有限公司】。

固体饮料代加工如何选择正规厂家？今天小编就详细给大家介绍一下，对这方面感兴趣的可以一起来了
解一下。 

因为固体饮料食用方便、易于携带、速溶性好等特点，现已被应用于食品、饮料、行业。像大家经常看
到的冲饮果汁、咖啡、奶茶、芝麻糊、、酵素粉、益生菌粉等，大多数呈现、颗粒剂。随着行业的发展
，品牌化的市场推广，现在越来越多的原食品饮料的销售公司、经销商、批发商、电子商务公司等，纷
纷注册自己的品牌寻找合适的固体饮料OEM/ODM贴牌代加工企业委托生产产品。 

【河南大美】本企业已顺利通过QS认证，拥有国内外的生产线、的包装车间、十万级标准净化车间，符
合国家的良好生产规范。 
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