
枇杷加工 香城酒业果酒加工 枇杷加工出售

产品名称 枇杷加工 香城酒业果酒加工 枇杷加工出售

公司名称 湖北香城酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 咸安区横沟桥镇孙祠村四组

联系电话 18702781828 18702781828

产品详情

干白葡萄酒系用果汁发酵，温度略低，无需后榨除渣。甜葡萄酒的发酵液须加用食糖或白兰地以调整糖
度和酸度。香槟酒是干葡萄酒发酵中产生的二氧化碳于低温下溶入酒液中而制成，枇杷加工，葡萄酒贮
存于橡木桶中经缓慢的氧化、酯化、减酸和澄清等作用，酒的品质得到明显改善，枇杷加工生产，成为
陈酿。湖北香城酒业有限公司坐落于美丽的桂花之乡——湖北咸宁。公司拥有湖北省1家通过国际有机联
合会认证的有机水果原料基地，是农业产业重点的。

湖北香城酒业有限公司坐落于美丽的桂花之乡——湖北咸宁。公司拥有湖北省家通过国际有机联合会认
证的有机水果原料基地，是农业产业重点的。 

枇杷加工愿意加糖的话，现在可以加了。不是必须，枇杷加工直销，但是在果汁发酵之前加糖可以提高
酒精浓度。而且加了糖的果酒放置越久，口味会越好。6加酵母。剩下的酵母慢慢搅入果汁中。7发酵罐
加盖儿，插上一个气闸。[4]随着果汁的发酵，发酵罐里的空气会越来越多，安上一个气闸，枇杷加工出
售，这些空气才能排出去。气闸插在发酵罐的顶儿上。手头没有气闸的话，可以用橡皮筋在发酵罐顶儿
上拴个塑料袋，肯定没有气闸好用，倒也还是有效果的。 

产品自年投放市场以来，赢得了消费者和的如潮好评，被咸宁市政作为政务接待等用酒，荣获“湖北咸
宁第三届国际温泉文化旅游节认定用酒”殊荣，名国政要、四海游客纷纷品尝，赞不绝口！

*春季酿－梅子酒、草莓酒、青梅酒、桃子酒、枇杷酒、杨梅酒、桑椹酒。

*夏季酿－樱桃酒、荔枝酒、李子酒、水蜜桃酒、葡萄酒、油桃酒、芒果酒、西瓜酒、龙眼酒、百香果酒
、火龙果酒、榴莲酒、酪梨酒。



*秋季酿－石榴酒、鸭梨酒、梨子酒、柚子酒、柿子酒、苹果酒、 。

*冬季酿－葡萄柚酒、西红柿酒、奇异果酒、柳橙酒、桔子酒、金桔酒、金枣酒。

*四季酿－杨桃酒、芭乐酒、莲雾酒、菠萝酒、木瓜酒、香蕉酒、柠檬酒、椰子酒、莱姆酒、香瓜酒、哈
密瓜酒。

枇杷加工-香城酒业果酒加工-枇杷加工出售由湖北香城酒业有限公司提供。枇杷加工-香城酒业果酒加
工-枇杷加工出售是湖北香城酒业有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图
片上的联系电话，索取联系人：夏帆。
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