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     加盟的实质是牌子的买卖，而不是技术买卖。事实上现在在饮食行业既使你达到登峰造极的地步
，也有人能其中奥妙。这类人必须知识广博、嗅觉灵敏、经验丰富、分析能力极强。之所以后来出现了
很多品牌的烧饼，就是这个原故。当然，有的只是外表上像，实质上差之毫厘，失之千里，味道风马牛
不相及；有的能以假乱真，平分秋色，社区熟食店加盟，旗鼓相当；也有从外表到口味达到出神入化的
地步，这时就不能用正宗不正宗来衡量了。打个比喻，你创了个某个品牌，我如果做的比你还要好，难
道还要说我做的是不正宗的吗？世界之所以进步，是因为人们不懑现状。竟争时代里没有永远的品牌，
只有不断的（就像手机一样，有黑白手机到彩屏手机，再有彩屏到现在3G手机，社区熟食店加盟技巧，
这就是竟争和的结果）。谁能终得到大众的厚爱，谁就是赢家。在此我们提醒大家，社区熟食店加盟价
格，不要以为品牌就是牢稳板凳，品牌的核心是的技术，品牌不过是它的外表式，技术才是根本的。我
们传授技术就是要让学员能学会整个产品的生产技能和科学配方，成为不依靠他人，能够独立运作的实
体。 

   螃蟹：螃蟹肚子一定要朝上，小伙们在蒸煮螃蟹时，为了防止蟹黄流出来，螃蟹的肚子一定要朝上
！！开锅以后煮10分钟左右，看到螃蟹变成红彤彤就可以开吃啦！ 



   皮皮虾：煮时间比贝类久，吃皮皮虾一般分炒与蒸，一般想吃原汁原味的小伙伴都选择蒸，无论大
的小的，蒸制的时间都是开锅以后7-8分钟。 

   八爪鱼：头和爪分开煮，因为八爪鱼的头与爪熟的时间不同，想吃口感的小伙伴，一定要把它俩分
开下锅，社区熟食店加盟连锁，一般是开锅之后把头切下来煮个7-8分钟左右，再下爪子煮个5-6分钟即
可。 

   卤味，是指将初步加工和焯水处理后的原料放在配好的卤汁中煮制而成的菜肴。一般可分为红卤、
黄卤、白卤三大类卤味。制作卤味关键在卤水的配制，不同的中药香料配方可做成不同风味的卤水。卤
过菜肴的卤汁，应注意保存，留作下次用。卤汁用的次数越多，保存时间越长，质量越佳，味道越美。
这是因为卤汁内所含的可溶性蛋白质等成分越来越多的缘故。现如今人们生活质量日益提高，消费观念
的不断改变，传统的卤菜现在已经很难满足人们的日常需求，更多人追求更健康，更可口的美食，卤菜
培训加盟小编为大家分析一下卤味熟食市场该何去何从。

社区熟食店加盟-香巴香熟食店-社区熟食店加盟连锁由山东香巴香企业管理有限公司提供。山东香巴香
企业管理有限公司是一家从事“泰山香鸡,特色风味鸡爪,漫吃卤拼,香巴香鸡翅,熟食店加盟”的公司。自
成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“泰山香,香巴香
”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则，使香巴香在猪肉中赢得了客户的信任
，树立了良好的企业形象。
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