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产品名称 餐饮辣椒酱配料物流 郴州餐饮辣椒酱
辣之源调味品

公司名称 湖南省辣之源食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 湖南长沙市雨花区高桥大市场现代商贸城3栋

联系电话  18874734653

产品详情

餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来辣之源选餐饮辣椒酱，

餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来辣之源选餐饮辣椒酱，错不了！餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来
辣之源选餐饮辣椒酱，错不了！餐饮辣椒酱，餐饮辣椒酱价格，餐饮辣椒酱批发，餐饮辣椒酱厂家认准
辣之源餐饮辣椒酱实力厂，湘菜调料原料，餐饮辣椒酱品牌推荐，辣之源专注湘菜调料15年，支持连锁
餐饮行业定制调料品，可贴牌生产各种调味料，自建16000平米厂房，库存现货，品质可靠！

小编也是一个爱吃辣椒的人，虽然不能说是顿顿离不开辣椒，也可以说是看见辣椒就高兴。小编在外面
吃饭的时候也是经常会点这一道菜，但是每次小编在家做辣椒炒肉的时候总感觉没那么好吃，后来小编
去请教了一下饭店的大厨，师傅说，炒的辣椒炒肉不好吃可能是因为稍作了这1步，只要在炒之前多做这
1步就好了。今天小编就把学习来的小窍门分享给大家，喜欢的记得点赞收藏！

餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来辣之源选餐饮辣椒酱，错不了！餐饮辣椒酱，餐饮辣椒酱价格，餐饮
辣椒酱批发，餐饮辣椒酱厂家认准辣之源餐饮辣椒酱实力厂，湘菜调料原料，辣之源专注湘菜调料15年
，支持连锁餐饮行业定制调料品，可贴牌生产各种调味料，自建16000平米厂房，库存现货，品质可靠！

将成熟的红辣椒用清水洗净晾干后，餐饮辣椒酱配料物流，放在洗净无油污的案板上剁成碎末，越细越
好。辣椒剁细后把辣椒末放入大盆里，按0.5公斤辣椒、200克大蒜仁、50克食用盐、50-100克三花油的比
例配料。将大蒜剁碎，和辣椒末、食用盐、三花酒放在一起，搅拌均匀。放在阳光下晒1-2天，使它自然
酱汁化，然后装入干净的大口玻璃甁内。在酱面上再放入少量三花酒、盖严甁口。在阳光好的天气，餐
饮辣椒酱公司电话，可打开甁盖晒太阳，切忌搅拌，以免造成酸性变味。平时将加工好的酱汁放在通风
阳光充足的地方，这样就可以制出清香质优的辣椒酱。



餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来辣之源选餐饮辣椒酱，郴州餐饮辣椒酱，错不了！餐饮辣椒酱，餐饮
辣椒酱价格，餐饮辣椒酱批发，餐饮辣椒酱厂家认准辣之源餐饮辣椒酱实力厂，湘菜调料原料，辣之源
专注湘菜调料15年，支持连锁餐饮行业定制调料品，可贴牌生产各种调味料，自建16000平米厂房，库存
现货，品质可靠！

据说千岛湖鱼头里的鱼头是生活在千岛湖里面的大头鱼，用这种鱼做的汤，还有剁椒鱼头都吃，因为十
分的有名，价格肯定也是不便宜。我们几个人只是点了一个两斤左右的鱼头就花了168块钱，点完菜之后
，我们都在憧憬着美食有多么的好吃，也是游览了山水特别饿了，都在焦急的等待着饭菜上桌，大概是
过了20多分钟这道菜做好端上来

餐饮辣椒酱配料物流-郴州餐饮辣椒酱-
辣之源调味品(查看)由湖南省辣之源食品有限公司提供。湖南省辣之源食品有限公司是湖南 长沙 ,调味酱
的见证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在辣之源领
导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创辣之源更加美好的未来。
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