
小型白酒酿酒设备 小型白酒酿酒设备型号 正裕源

产品名称 小型白酒酿酒设备 小型白酒酿酒设备型号
正裕源

公司名称 泰安市正裕源酿酒设备厂

价格 面议

规格参数

公司地址 泰安市岱岳区夏张驻地

联系电话  18605489859

产品详情

运用酿酒设备怎样贮存酒：

①比较于现代酿酒设备，陶坛是我国历史悠久的贮存容器。这种容器是以高温焙烧而成，在高倍电子扫
描显微镜下观察发现，陶坛周身存在许多气孔，这些气孔又存在于烧结的玻璃态中，小型白酒酿酒设备
生产厂家，所以既透气又不发作渗漏现象，酿酒设备同时自身又有远红外线的存在，对原酒陈酿进程有
很好的催陈作用，是一种优良的贮存容器。

②在贮存进程中，酒体自身会发作一系列的改变：一是酒精分子与水分子的缔合；二是酒分子之间的有
序摆放；三是各香味成分之间的可逆反应。再便是低沸点成分一部分蒸发，一部分氧化还原，酒度低时
部分酯类的水解等。

冬季酿酒注意事项
1、升温保温天冷多穿衣，天经地义，冬季室温低于18度时，采取必要的保温措施的。也许我们做不到保
持发酵室的温度在28-33度，但保持温度不低于18度，应该不难吧？ 

 2、尽量控制好发酵室的昼夜温差在我国的北方许多省份，早晚穿棉衣，中午穿短袖的天气也是极为常
见的。我们的酒醅宝宝在发酵时，如果我们不能为它们提供相对稳定的条件，小型白酒酿酒设备型号，
昼夜温差过大，不仅发酵周期长，还会因发酵不完全而导致出酒率低。 3、做熟料液态新工艺酿酒操作
简单，省工省时省燃料，但发酵周期相对要长一些。这时我们可以将原料蒸煮后，按原料与水比例为1：
1.5混合，测量品温在320C时下曲发酵，这样可大大缩短发酵周期。

      酿酒设备制造厂家在供应酿酒设备的同时，小型白酒酿酒设备，提供多种酒的制作工艺，花卉



酒就是其中之一，以下就是具体的介绍。

      花卉酒包括玫瑰花酒、桃花酒等，各种花卉都具有的功效，艳丽玫瑰可美白、能润色、清香茉
莉可养发、高洁莲花能瘦身。今天以玫瑰花为例，具体介绍玫瑰花酿酒技术方法。

       新工艺（玫瑰花）花卉发酵酒的生产方法，包含如下步骤：

       原料：食用玫瑰花花瓣22千克、蔗糖8千克、蜂蜜8千克、酒曲

     
预混：按重量百分比取花卉花瓣、蔗糖、蜂蜜和水，放入发酵容器中，搅拌均匀，放置8-14分钟

       加酒曲：加入酒源果酒酵母，搅拌均匀，将容器恒温发酵培养，控制温度为22-32℃进行发酵
，发酵时间为12-18天

      蒸馏冷却：发酵结束后静置3-6天，小型白酒酿酒设备价格，直到液体外观澄清透明，无悬浮
物质；放入酒源双层酿酒设备蒸馏，蒸馏期间要控制好火候。

小型白酒酿酒设备-小型白酒酿酒设备型号-正裕源(诚信商家)由泰安市正裕源酿酒设备厂提供。行路致远
，砥砺前行。泰安市正裕源酿酒设备厂致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为食
品饮料加工具有竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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