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产品详情

柴火鸡灶台内部结构由五部分构成

    1、阀体:双线圈

       材质：浇铸铜材质的阀体

       功能：双线圈0秒启阀，点火，使用寿命达到20万次；

       作用：节能燃气、快速点火。

    2、点火针：陶瓷材料

       材料：点火针外部材质采用的是陶瓷，因为陶瓷的耐高温能力达到800度以上；

       功能：所以燃烧的高温环境不会使点火针变形，从而点火不会出现偏差。

    3、炉头：短柄文丘里管

       材料：铸铁，内外双面镀络，增强其耐腐蚀、耐酸碱的特性，有效延长炉头的使用寿命，提
升安全系数。

      短柄文丘里管：进气速度快、能增加空气负压，从而提高氮气与燃气的混合比例：同时产生的
压力大，避免回火现象。

     4、熄火保护装置

      材料：康铜



      功能：控制，温控感应，在意外熄火时15秒内能够快速切断气阀，保证家人安全。目前行业里
采用的都是这种熄火保护方式，这种技术比较成熟，安全性能也好。

      5、进气管总成：双面电泳

      处理工艺：进气管采用“内外双面电泳”，电泳的处理工艺耐酸碱、耐腐蚀性极强，使气流通
道始终保持顺畅和严格的密闭性，避免因漏气喷造成安全隐患，更安全。采用镀锌管，内层不经过处理
，长期使用容易引起进气管腐蚀洞穿，存在安全隐患。

     锅具是厨房中较为重要的物品，锅具很大程度上影响着烹制菜品的口味，所以在选择锅具时一定
要严格挑选。质量不好的锅具不但不能使菜品达到良好的口感，还很有可能危害到人体的健康。对于一
些不合格的锅具，在炒菜时有害物质会渗入菜品中，人体吃了不健康的食物，人身自然受到了威胁。下
面我们跟随大锅台设备厂家来看看如何选购锅具。

1、看：看锅面是否光滑，但不能要求光滑如镜，由于铸造工艺所致，铁锅都有不规则的浅纹。一般情况
下，铁锅都有些粗糙，这是不可避免的，用久了便会变得光滑。有疵点、小凸起部分的一般是铁，对锅
的质量影响不大，但小凹坑对锅的质量危害较大，购买时需注意察看。

2、听：厚薄不均的锅不好，购买时可将锅底朝天，用手指顶住锅凹面中心，用硬物敲击。锅声越响，手
感振动越大者越好。另外，锅上有锈斑的不一定是质量不好，有锈斑的锅说明存放时间长，而锅的存放
时间越长越好，这样锅内部组织能更趋于稳定，初用时不易裂。值得提醒的是，铁锅的锅耳一般要用木
头或其他隔热材料包裹的，否则容易烫手。

除了大锅台设备厂家普及的这些选购方法，在购买到锅具后也要对其进行认真的清洗和除味。在使用洗
洁精清洗之后，在锅中导入一些白醋和开水，轻摇锅体，使得白醋可以覆盖到锅具的每个部位，然后用
纸擦干便可，如果您想了解更多，欢迎联系我们。

      随着人们生活水平的提高，对于饮食的追求也逐渐增加，而大锅台柴火灶作为一种简单的炊具
，不但食材简单，烹制方式也简单，其菜品味美，受到很多顾客的喜爱。大锅台柴火灶美食也逐渐成为
人们生活中的特色，该工具在市场上也占据一定地位，那么大锅台柴火灶应如何使用呢？我们一起来分
析一下。 

 

大锅台柴火灶所使用的锅是大铁锅，许多人都知识铁锅做菜是较好的，它能起到一定的补铁效果，但是
使用铁锅做菜也有很多弊端，因此现在许多人都不在使用铁锅，移动土灶台报价，如何才能使用好铁锅
，怎样能让铁锅补铁的功能更好发挥呢？自然，食物与铁锅接触的时间越长，面积越大，食物的酸度越
高，进入食物中的铁越多。所以炒蔬菜、炖煮蔬菜的作用要比炒肉的作用更大一些。如果是番茄之类酸
性的蔬菜，或是糖醋、醋溜等酸味的菜肴，效果也会更大。另一方面，烹调时所放的油脂也有关系，因
为油脂能隔物中的酸与铁锅之间的接触，油放少一些，会使铁溶出的机会便越大。 

上述便是大锅台柴火灶的使用方法，了解了这些在以后的实际操作中便可避免因操作不当而对大锅台柴
火灶造成的损坏。我们公司供有多种类型的大锅台柴火灶产品，款式是不同的，可根据自己的喜好与实
际应用情况来选择不同的款式。使用大锅台柴火灶煮制饭菜时，油烟也较少，如果您想了解更多，可以
联系我们。 



秦皇岛移动土灶台报价“本信息长期有效”由襄阳鑫火旺金属制品有限公司提供。“灶台,烧炭灶台,柴火
鸡大灶台”选择襄阳鑫火旺金属制品有限公司，公司位于：襄阳市深圳工业园，多年来，鑫火旺坚持为
客户提供好的服务，联系人：胡经理。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。鑫火旺期
待成为您的长期合作伙伴！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

