
食品乳化剂成分鉴定及配方化验

产品名称 食品乳化剂成分鉴定及配方化验

公司名称 成都中科溯源检测技术有限公司

价格 4000.00/样

规格参数 中科溯源:周期：10d
仪器：红外等:用量：100g
工艺诊断:配比强化

公司地址 成都市双流区华阳镇华新下街462号天府新区退
役军人创新创业交互中心（二楼）

联系电话  13540018360

产品详情

食品乳化剂成分化验，食品乳化剂配方分析，添加剂化学成分分析检测，添加剂成分名称确定及组成比
例还原

{食品乳化剂概述}

食品乳化剂是指可以改善乳液体系中各种组成相之间的表面张力以形成均匀的分散体或乳液的物质，也
称为表面活性剂。或者，它是将相互不相容的液体转变成均匀分散相（乳液）的物质，并且是少量食品
添加剂，可以显着降低油相和水相之间的界面张力并产生乳化效果。

食品乳化剂：添加到食品中时，可以显着降低油相和水相之间的界面张力，互不相容的油（疏水性物质
）和水（亲水性物质）形成稳定的乳化食品添加剂。它是指可以改善乳液中各种组成相之间的表面张力
以形成均匀分散液或乳液的物质。乳化剂具有许多功能。乳化剂在食品中的作用：乳化；发泡悬浮液；
破乳和消泡；复杂的晶体控制润湿和润滑。

{食品乳化剂化验的必要性}

——食品乳化剂成分鉴定及配方化验，配方升级，小样模仿配制就找成都中科溯源分析检测技术任工！

我们不能盲目地降低食品添加剂的成本以迎合市场，必须坚持质量！我们必须尊重实验，数据，科学和
技术！因此，这需要第三方测试机构（例如中国科学溯源测试技术）来帮助您分析样品配方并开发新产



品生产技术。

{食品乳化剂成分鉴定及配方化验步骤}

1.化学预处理食品添加剂以分离样品中的成分；

2.通过原子吸收光谱仪，核磁，红外，GC-MS，X荧光分析等大型光谱检测仪器进行测试；

3.比较数据结果，匹配数据库，并验证每种成分的化学名称和比例；

4.验证客户陈述的所有有效成分的存在；

5.发送电子及纸质结果。
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