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产品名称 凉皮凉面加盟 聊城凉皮加盟 安徽精诚|无需经验

公司名称 安徽精诚金开餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市经济开发区莲花路293号润园13幢2
402室

联系电话 18956589639 18956589639

产品详情

锅上火入水，聊城凉皮加盟，待水沸，凉皮凉面加盟，往模型（有专门蒸凉皮的模子，也
可以曲奇饼干的盒盖，效果还可以）里刷少许油，加盟凉皮店哪家好，舀一勺面糊倒入，
面糊的多少由个人掌握，喜欢厚一点儿的凉皮儿就多舀一点儿，反之则少一些，把模型里
的面糊荡匀，让模型底部均匀的盖上面糊。然后把模型放入开水锅中，盖上锅盖。烧开后
转小火，将盛有面糊的盘子放进去，小火蒸3分钟即可。在水池中蓄一池凉水，把模型放
在里边漂着。也可以把模子倒置，用冷水直接冲其底部，这样效果要好些，
等凉皮儿完全凉透，表面刷一些油，就可以慢慢剥下了，按自己喜好切成条就好了。

再加上秦镇凉皮辣椒油制作极其考究，调料选用辣椒、菜籽油以及多种调味料，将辣椒、
花椒、茴香等香料碾细加入油中，上火加热反复熬制而成，其色泽红亮，辣香诱人，因而
调出来的凉皮红艳如火，清香扑鼻，酸辣爽口，再佐以豆芽、芹菜黄绿相间，堪称绝配。
为关中百年来久负盛名之美食，吃上一口便终身难忘。凉皮，起源于陕西关中地区的汉族
传统美食，是擀面皮、面皮、米皮、酿皮的统称。流行于中国北方地区。是不可多得的天
然绿色无公害食品。蒸笼上铺白纱布，面浆倒其上，摊二分厚，薄厚均匀，大火暴蒸，约
六七分钟即熟。将面皮从笼箅上扣在案上，每张面皮上抹一层菜油，叠堆一起晾凉后用摆
刀切成细条即成”。

配作料：将三奈，八角、香果、桂皮、花椒，研成极细的粉末，配成调料面。用旺火烧十



成热，离火，待油温降至五成热时，加入辣椒面、调料面加热到十成后关火静置到不冒油
烟时，分成三次倒入辣子罐油泼辣子面，每次都要搅动均匀以免油泼不均匀，有的地方糊
了，有的地方没泼到还是生的。即成调料辣椒油。同时把精盐化成盐水。大蒜水，辣椒油
，糖少许，醋，香麻油（可根据个人口味），黄瓜（绿豆芽烫过水也可以）。大蒜水：拨
一两瓣大蒜，加少许水，凉皮加盟需要多少钱，用搅拌器打碎，然后加入少许盐和味精，
搅拌使其溶化。洗面筋：盆内倒清水小半盆，取和好之面团放入，轻揉面团直到清水变为
浓稠面水，取出面团将面水放一旁备用，换一新盆同样倒入小半盆清水，将刚揉过已经变
小的面团放入继续轻柔，换水次数一般靠感觉，次数少面筋发粘，次数合适面筋筋道口感
很好，次数过多么就没有面筋了。

凉皮凉面加盟-聊城凉皮加盟-安徽精诚|无需经验(查看)由安徽精诚金开餐饮管理有限公司提供。凉皮凉
面加盟-聊城凉皮加盟-安徽精诚|无需经验(查看)是安徽精诚金开餐饮管理有限公司今年新升级推出的，
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