
湘西碗筷高温蒸汽消毒机 广浩厨业批发 碗筷高温蒸汽消毒机规格

产品名称 湘西碗筷高温蒸汽消毒机 广浩厨业批发
碗筷高温蒸汽消毒机规格

公司名称 山东广浩商用电器有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县曹王镇蔺家村南首

联系电话  13685438288

产品详情

碗筷高温蒸汽消毒机

餐具消毒是采用高温蒸汽等方式杀灭餐具表面病原体的过程。常见方法有煮沸消毒、蒸汽消毒、烤箱消
毒、浸泡消毒等。碗、筷、碟、勺等餐具是家庭生活的日常必需用品，湘西碗筷高温蒸汽消毒机，大量
调查资料表明，从这些餐具上常可检测出各种致病微生物。如果在日常生活中，不经常进行地清洗和消
毒，碗筷高温蒸汽消毒机厂家，那么这些餐具就可能成为传播如甲型肝yan、痢疾、伤han、结he病及食
物中du等疾病的媒介。特别是当家庭中有人得了上述各种传ran病后，由于共用餐具可以引起这些肠道传
ran病在家庭中相互传播。因此，作好家庭中常用餐具的日常消毒，有利于保障全家平安。

碗筷高温蒸汽消毒机

蒸汽餐具消毒柜

将洗干净的碗筷放入蒸汽餐具消毒柜中，设置好温度100--200度消毒10至20分钟。

消毒很重要，清洗碗筷也很重要，在洗碗de过程中，如果shi油污很重de碗筷，那就yi定yao用热水清洗，
碗筷高温蒸汽消毒机尺寸，热shuo的qu污能li相对jiao强。洗洁精，选yong天然zhi物成fen的洗洁精jiao好，
泡泡少但shi清洁能li强，而且bu伤手。洗碗布，建议选ze那种，木纤维材zhi的洗碗bu，比较rong易擦qu碗
筷上de油污，碗筷高温蒸汽消毒机规格，不过请yi定ji住，洗碗bu一定yao定期xiao毒，或zhe勤

消毒柜： 食具消毒柜：有适当的容积和装备，用物理、化学或两者结合为手段来消毒食具的器具，它具
有放置食具的一个或多个间室。消毒过程：是指除去环境中致病性微生物的过程



功能：对食具进行杀菌、消毒，烘干，并具有净化柜内空气的作用，满足了人们对食具卫生、环保的要
求。日常生活中厨房藏着各类的病菌，这些病菌是热水高温烫不掉的，

消毒柜杀灭病菌的核心手段，就是释放的紫外线光源，能够杀灭肠道病菌、黄qu霉菌和乙型肝yan表面抗
原等病菌，紫外线加臭氧双重杀菌，达到消毒水平，真正实现杀菌不留死角。特别是家里有老人，小孩
，孕妇的 消毒柜还是很需要的。

湘西碗筷高温蒸汽消毒机-广浩厨业批发-碗筷高温蒸汽消毒机规格由山东广浩商用电器有限公司提供。
山东广浩商用电器有限公司在水槽、洗涤槽这一领域倾注了诸多的热忱和热情，广浩厨业一直以客户为
中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共
创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：王学连。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

