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产品详情

葡萄酒结构不断优化【宏强酒厂葡萄酒加工洋酒加工】

中国市场与媒体研究数据显示，洋酒加工厂商，2009年到2011年，从全国区域划分情况来看，城市是葡
萄酒消费的主力市场，饮用率呈现快速增长的势头。而在二三线城市，葡萄酒的饮用率增长相对缓慢。
这说明城市消费者已经逐渐培养起饮用葡萄酒的习惯，葡萄酒正在融入城市消费者的生活中，而二三线
城市葡萄酒消费尚带有风潮性

，市场还不成熟。

业内人士分析，未来中小城市将成葡萄酒市场的“后起之秀”，“二三线城市存在市场空白，同时葡萄
酒发展正在从沿海发达地区向内陆地区推进，两者正好碰在一起，内陆地区刚好有这种消费需求”。

预计未来二三线城市进口葡萄酒的消费量均将有明显上升，成为国内葡萄酒新一轮的

进出口情况【宏强酒厂葡萄酒加工洋酒加工】

2014年一季度，我国累计进口葡萄酒8.8万升，较去年同期减少20.7%；2升及以下的葡萄酒原瓶进口酒进
口6.2万千升，减少18.5%。对此，对此分析，原因之一在于需求减少，去库存压力大。 [14]

参考消息网11月3日报道外媒称，成箱法国波尔多布雷哈特干红堆积在上海郊区的一个保税仓库里，积了
三年的灰尘，直到今年7月，这些葡萄酒的主人为减少损失，把每瓶50美元（约合317元）的酒降价四分
之三出售。 [15]

根据国际葡萄酒与烈性酒信息公司2015年发布的一份报告，中国的葡萄酒零售市场价值约为780亿元，进
口葡萄酒占三分之一左右。



[肇庆宏强酒厂]白兰地加工，肇庆宏强酒厂，珠海洋酒加工，温州红酒加工，东莞洋酒加工，白兰地加
工生产，吉林白兰地，红酒加工，白兰地生产加工，红酒加工，泉州红酒加工，惠州洋酒加工，铜陵白
兰地，白兰地威士忌加工，红酒加工，吉林白兰地生产，红酒加工生产，东莞红酒加工，佛山洋酒加工
，宏强酒厂

 [肇庆宏强酒厂]白兰地加工， [肇庆宏强酒厂]红酒加工，白兰地加工，白兰地加工，惠州红酒加工，
中山洋酒加工，红酒加工，红酒加工威士忌加工，[肇庆宏强酒厂]法国进口白兰地，橡木桶批发，橡木
桶白兰地，橡木桶陈酿，法国白兰地，白兰地生产加工，红酒生产加工，大庆白兰地生产，赤峰白兰地
，佛山红酒加工，江门洋酒加工，红酒加工依尼米亚，宏强酒厂，红酒加工生产，宏强酒厂，白兰地进
口洋酒加工，中山红酒加工，湛江洋酒加工，宏强酒厂白兰地加工，红酒加工，红酒加工，白兰地加工
生产，肇庆宏强酒厂，江门红酒加工，北海洋酒加工，白兰地生产加工，红酒加工，宏强酒厂，红酒加
工，白兰地红酒加工，湛江红酒加工，桂林洋酒加工

 [肇庆宏强酒厂]白兰地加工， [肇庆宏强酒厂]红酒加工，白兰地加工，安庆白兰地，北海红酒加工，
邯郸洋酒加工，葫芦岛白兰地，红酒生产加工，白兰地加工，红酒加工白兰地加工，宏强酒厂，桂林红
酒加工，鞍山洋酒加工，白兰地加工生产，红酒加工生产，宏强酒厂，白兰地进口洋酒加工，蚌埠白兰
地，邯郸红酒加工，抚顺洋酒加工，山西白兰地，红酒加工，白兰地生产加工，东营白兰地，宏强酒厂
，鞍山红酒加工，吉林市洋酒加工

品酒步骤【宏强酒厂葡萄酒加工洋酒加工】

1、看

摇晃酒杯，观察其缓缓流下的酒脚；再将杯子倾斜45°，观察酒的颜色及液面边缘（以在自然光线的状
态下较理想），这个步骤可判断出酒的成熟度。一般而言，白葡萄酒在它年轻时是无色的，但随着陈年
时间的增长，颜色会逐渐由浅黄并略带绿色反光；到成熟的麦杆色、金黄色，较后变成金铜色。若变成
金铜色时，则表示已经太老不适合饮用了。红葡萄酒则相反，它的颜色会随着时间而逐渐变淡，年轻时
是深红带紫，然后会渐渐转为正红或樱桃红，再转为红色偏橙红或砖红色，较后呈红褐色。

2、闻

将酒摇晃过后，再将鼻子深深置入杯中深吸至少2秒，重复此动作可分辨多种气味，尽可能从三方面来分
析酒的香味。

强度(Intensity)：弱、适中、明显、强、特强

质地(Quality)：简单、复杂、愉悦、反感

闻是鉴别葡萄酒的方法之一

闻是鉴别葡萄酒的方法之一

特征(Character)：果味、骚味、植物味、矿物味、香料味

具体操作分为以下两个步骤：



步：在杯中的酒面静止状态下，把鼻子探到杯内，闻到的香气比较幽雅清淡，是葡萄酒中扩散较强的那
一部分香气。

第二步：手捏玻璃杯柱，不停地顺时针摇晃品酒杯，使葡萄酒在杯里做圆周旋转，酒液挂在玻璃杯壁上
。这时，葡萄酒中的芳香物质，大都能挥发出来。停止摇晃后，第二次闻香，这时闻到的香气更饱满、
更充沛、更浓郁，能够比较真实、比较准确地反应葡萄酒的内在质量。

3、尝

小酌一口，并以半漱口的方式，让酒在嘴中充分与空气混合且接触到口中的所有部位；当你捕到红葡萄
酒的迷人香气时，酒液在你口腔中是如珍珠般的圆滑紧密，如丝绸般的滑润缠绵，让你不忍弃之。此时
可归纳、分析出单宁、甜度、酸度、圆润度、成熟度。也可以将酒吞下，以感觉酒的终感及余韵。

4、吐

好酒是需要知己的欣赏。如果想了解她、欣赏她，有时就不得不舍弃一些，这就是鉴赏过程的较后一步
：吐。当酒液在口腔中充分与味蕾接触，舌头感觉到她的酸、甜、苦味后，再将酒液吐出，此时要感受
的就是酒在你口腔中的余香和舌根余味。余香绵长、丰富，余味悠长，就说明这是一款不错的红葡萄酒
。

[肇庆宏强酒厂]红酒加工，肇庆宏强酒厂，佛山白兰地加工，洋酒生产加工，洋酒加工白兰地生产，枣
庄白兰地生产，绍兴白兰地，中山白兰地加工

 [肇庆宏强酒厂]洋酒加工加工，白兰地进口洋酒加工，宏强酒厂，江门白兰地加工，广东洋酒加工，
枣庄白兰地生产，宏强酒厂，白兰地洋酒加工，湛江白兰地加工，宏强酒厂，白兰地进口洋酒加工，连
云港白兰地，宏强酒厂，北海白兰地加工，威士忌白兰地加工，宏强酒厂，亳州白兰地，白兰地酒加工
，桂林白兰地加工，白兰地加工，连云港白兰地，白兰地加工生产，大连白兰地，邯郸白兰地加工，洋
酒进口加工，亳州白兰地，肇庆宏强酒厂，红酒加工百爵乐品牌，鞍山白兰地加工，肇庆宏强酒厂，白
兰地加工生产，梅州洋酒加工，宏强酒厂白兰地加工，抚顺白兰地加工，东莞洋酒加工，肇庆宏强酒厂
，洋酒加工红酒加工，红酒加工，吉林市白兰地加工，惠州洋酒加工，梅州洋酒加工，肇庆宏强酒厂，
贵州白兰地，齐哈尔白兰地加工，洋酒进口加工，洋酒加工红酒加工，
[肇庆宏强酒厂]红酒加工，白兰地加工，大庆白兰地加工

 [肇庆宏强酒厂]红酒加工，白兰地红酒加工，白兰地洋酒加工，包头白兰地加工，红酒加工洋酒加工
，宏强酒厂，佳木斯白兰地，白兰地酒加工，大同白兰地加工，肇庆宏强酒厂，白兰地红酒加工，白兰
地生产加工，肇庆宏强酒厂，洛阳白兰地加工，[肇庆宏强酒厂]法国进口白兰地，橡木桶批发，橡木桶
白兰地，橡木桶陈酿，法国白兰地，白兰地生产加工，汕头洋酒加工，佳木斯白兰地，丹东白兰地，丽
水白兰地，潍坊白兰地加工，洋酒白兰地加工，白兰地生产加工，肇庆宏强酒厂，铁岭白兰地生产，芜
湖白兰地加工，白兰地加工，丹东白兰地， [肇庆宏强酒厂]红酒加工，白兰地加工，扬州白兰地加工

肇庆市宏强酒厂位于肇庆重点风景名胜区鼎湖山附近，毗邻广西梧州，珠江三角洲、港、澳、水陆交通
十分便利，本厂历史悠久是酒类酿制厂家，占地2.8万平方米，固定资产总值超5000万元。已通过认证出
口食品生产备案企业，己获取了配制酒、白酒全国工业生产许可证。



我厂技术力量雄厚，有各类技术人员13人，并有一支高素质的管理队伍，本厂产品从原辅材料到产品出
厂要经过一系列控制及生产工艺的严格质量检测程序，产品配制釆用传统工艺与现代工艺相结合的技术
，产品调配经过不同方式压滤，酒色清亮透明，酒体协调、酒香醇厚，釆用全不锈钢贮存罐进行静置， 
2条全自动灌装生产线，具备有各类检测设备与现代先进的气相色谱分析仪相结合的双检测质量监控技术
，确保出厂产品符合国家有关质量标准。

肇庆市宏强酒厂主要产品有：“宏强牌”露酒系列：风流神酒、己戟酒、青梅酒、首鸟汁酒、蚕蛾公酒
。米酒系列：宏强老窖酒、宏强好宴酒、客都糯米香酒。进口XO、白兰地、葡萄酒系列。产品广东地区
及周边省份，并出口美国、韩国、港、澳和东南亚地区。

提供的产品，优良的服务以满足大众需求。全体员工热诚欢迎国内外客商前来参观、考察、洽谈合作、
共谋发展。

宏强酒厂生产加工白兰地、威士忌、洋酒、露酒、白酒，有法国进口白兰地、橡木桶，各种品牌百爵乐
，依尼米亚诚招总代。

红酒加工进口洋酒加工-四川洋酒加工厂商由广东宏强酒厂有限责任公司提供。广东宏强酒厂有限责任公
司位于广东省肇庆市鼎湖区坑口新城六十四区新华路。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前广东宏强
酒厂在其它中享有良好的声誉。广东宏强酒厂取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了
一个新的高度。广东宏强酒厂全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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