
菏泽餐具蒸汽消毒机 广浩厨业批发 餐具蒸汽消毒机图片

产品名称 菏泽餐具蒸汽消毒机 广浩厨业批发
餐具蒸汽消毒机图片

公司名称 山东广浩商用电器有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县曹王镇蔺家村南首

联系电话  13685438288

产品详情

湿热灭菌法则包括巴氏消毒法、煮沸法、流通蒸汽消毒法、高压蒸汽灭菌法等。这种方法的消毒原理则
是用高温蒸汽灭杀液体里的病菌和微生物，细胞蛋白质的肽链弯曲结构发生改变，丧失蛋白质功能。蒸
汽消毒是将放入蒸汽箱中消毒。温度一般在50~60℃之间，因库房内杀灭细菌、害虫(虫卵)的温度在40℃
以上。高压蒸汽灭菌一般是在100kpa和120度左右进行灭菌，餐具蒸汽消毒机厂家，高温灭菌实际上是看
有多少热量能把微生物烫死。

消毒柜的保养及维护

消毒期间非必要时，请勿开门，以免影响消毒效率。

消毒结束后，如过10分钟再取用的话，效果更佳。打开柜门时有少量臭氧味溢出，菏泽餐具蒸汽消毒机
，这浓度是无碍人体健康的，餐具蒸汽消毒机图片，请放心。

餐具消毒柜保养：

常通电：虽说消毒碗柜的密封性比较好，但是如果里面的红外管长期不发热，餐具蒸汽消毒机直销，柜
子里的潮湿空气难以及时排出，附着在餐具上的霉菌照样会滋生，危害人体健康。因此，餐具消毒柜要
经常通电。

高温蒸汽消毒柜该产品包括再生、加热和冷却等三个部分， 且板片和管路式杀菌能够以多种形式组合，
并带有两个独立的加热和冷却部分，以便在线均质。产品的温度可以达到150℃。设备所有与产品接触的
部件均用316不锈钢制造，板片垫圈和密封件采用食品级氟橡胶制成，产品管线连接采用DIN卫生管接件
。在显示输出上，该机配置触摸屏、PLC程序控制，对产品的温度、流量等各种参数进行动态反映，并
可以根据用户要求选择压力表或数字式传感器。 菏泽餐具蒸汽消毒机-广浩厨业批发-餐具蒸汽消毒机图



片由山东广浩商用电器有限公司提供。山东广浩商用电器有限公司是从事“高温蒸汽消毒机”的企业，
公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供更好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：王学
连。
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