
食品添加剂小苏打 小苏打 食品级小苏打 

产品名称 食品添加剂小苏打 小苏打 食品级小苏打

公司名称 潍坊瑞德胜化工有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东潍坊滨海经济技术开发区

联系电话 15628758233 15628758233

产品详情

小苏打美白牙齿吗

小苏打俗称碳酸氢钠，溶解于水中以后变成一种弱碱性的，容易具有轻微的腐蚀性，目前，很多人认为
小苏打由于具有弱碱性，可以使牙齿变白，含量99小苏打，这是一种错误的理解，我们牙齿上有一些外
源性的色素和食物残渣，长期积聚在牙齿上，无法刷掉，那么，小苏打使用以后，由于它对牙齿有一些
轻微的腐蚀作用，工业级小苏打，所以短时间之内看来小苏打是真的是牙齿变白了，但实际情况并不是
这样，他只是将牙齿表面的污渍拔掉了，并不能起到真正的美白的作用，另外，我们需注意的是，小苏
打长期的使用本身的对牙齿具有腐蚀作用，所以我们是不建议用这个方法来进行牙齿美白，牙齿上如果
有黄的东西，是外源性着色的话，我们进行洗牙，洁齿和抛光就可以去除这种外源性的，如果是牙齿本
身有着色，影响美观，小苏打，我们还可以选择激光美白，冷光美白以及牙齿贴面来进行改善。

 

小苏打多少钱一吨

小苏打使用注意事项

1、小苏打粉脂直接混合时会产生皂化，肥皂味太强烈会影响西点的香味和品质。

2、如在西点中加入过量碳酸氢钠，除了会破坏品质、导致碱味过重，也会令食用者出现心悸、嘴唇发麻
、短暂失去味觉等征状。

3、小苏打粉对呼吸系统具刺激性，注意在加热时保护好自己的呼吸道。

脂直接混合时会产生皂化，肥皂味太强烈会影响西点的香味和品质。



食用小苏打主要用于食品、饮料汽水和冷饮中二氧化碳的发生剂、还用于饲料添加剂、、化学、制革、
消防制剂、生物养殖、洗涤剂、环保脱硫、杀菌灭毒、洗浴保健等行业。

食品级小苏打无臭、味咸、易溶于水，但比碳酸钠在水中的溶解度小，微溶于乙醇，水溶液呈微碱性。
受热易分解。在潮湿空气中缓慢分解。

国内广泛用于食品工业，兽药中，在国外则较多地用作畜禽饲料添加剂。主要用途：化学试剂、无机合
成、、制革、食品、纺制、染料工业、制造灭火剂、洗涤剂。【适用范围】用作食品工业的发酵剂、汽
水和冷饮中二氧化碳的发生剂、黄油的保存剂。可直接用作制药工业的原料。还用于电影制片、鞣革、
选矿、冶炼、金属热处理、纤维、橡胶及农业浸种等。同时还用作羊毛的洗涤剂、泡沫灭火剂等。

 

食品添加剂小苏打-小苏打-食品级小苏打(查看)由潍坊瑞德胜化工有限公司提供。行路致远，砥砺前行。
潍坊瑞德胜化工有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为无机盐具有竞争
力的企业，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司还是从事山东无水氯化钙，山东氯化钙的作用，山东氯
化钙干燥的厂家，欢迎来电咨询。
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