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产品名称 贵州肉泥变频斩拌机操作步骤品牌企业

公司名称 诸城市汇康食品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市密州路工业大道

联系电话 15621625899 15621625899

产品详情
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视频作者：诸城市汇康食品机械有限公司

 诸城市汇康食品机械有限公司--变频斩拌机--鱼豆腐斩拌机--辣椒斩拌机--蔬菜斩拌机--千叶豆腐斩拌
机--鲜肉斩拌机--生姜斩末机--双速斩拌机--斩拌机价格

变频斩拌机结构部分及特点：

斩拌机由斩锅、刀轴、机架及电控系统组成。斩锅由电机通过减速机低速旋转，不断向刀组送料。刀轴
由双速电机(或变频电机)经皮带带动高速旋转。肉泥变频斩拌机操作步骤

变频切碎机，切碎机和切碎机可以切割，搅拌和乳化生肉，防止生肉中肌红蛋白，脂肪等营养物质的氧
化和破坏，从而保留原有的色，香，味和各种营养素。通过切碎，产品的细度和与水的亲和性得到改善
，并且产品的弹性得到改善。该机具有刀轴高速，动力强，切削和乳化，加工材料多的特点。它不仅可
以切割和乳化各种肉类，还可以切割和乳化粗糙皮肤和复合胶原蛋白等原料。变频斩拌机，斩拌机，斩
拌机性能本机采用先进的控制技术，，维护方便，显示控制功能齐全。该电动机具有较大的启动转矩，
较高的绝缘耐热性，良好的过载保护性能，特别适用于频繁启动的工作环境。变频型转速达到4500转，
能大大提高乳化效果，使产品出品率更高，产品效果更好。



汇康机械大姜斩拌机 蔬菜 姜末斩拌机 斩碎机 好用的斩切机利用斩刀高速旋转的斩切作用，将物料及辅
料斩成肉馅或肉泥。使物料的斩切时间短，温升小，提高了物料的细腻度，可充分提取蛋白，使产品具
有弹性强、乳化结果好、出品率高等特点。整机主体采用不锈钢制作，结构设计合理，加工精度高，肉
泥变频斩拌机操作步骤，便于操作及保养，关键部件选用进口元件。它可以高速乳化猪皮、鸡皮以及无
法使用绞肉机完成的碎肉，不同用户的需要，我公司的斩拌机系列型号齐全、操作简便、。肉泥变频斩
拌机操作步骤，肉泥变频斩拌机操作步骤

贵州肉泥变频斩拌机操作步骤品牌企业由诸城市汇康食品机械有限公司提供。诸城市汇康食品机械有限
公司坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会
，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。汇康食品机械——您可信赖的朋友，公司
地址：诸城市密州街道范家岭社区，联系人：郑经理。同时本公司还是从事肉类切肉片切条机，连续式
切肉机，鲜肉切片机的厂家，欢迎来电咨询。（菜馅粗细用户根据要求自行掌握切削时间）肉泥变频斩
拌机操作步骤,肉泥变频斩拌机操作步骤5安装、调试5。
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